
	 LYCEE AGRICOLE DE THURE 
DANIELLE MATHIRON
Domaine des Chevaliers - 86540 THURE
 05 49 93 70 51 -  ferme.decouverte-thure@educagri.fr

A 8 km Nord-Ouest de Chatellerault sur la D14.
Visite des serres et des productions réalisées par les élèves, apprentis et adultes. Vente directe. 
Visite de l’espace test en maraichage biologique.
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	 MANOIR DE LA BLONNERIE 
Marie-France PASQUINET 
La Blonnerie - 86230 VELLECHES
 05 49 86 41 72 -  06 80 47 03 32
 marie.massonnet@outlook.com

Sur une exploitation de céréales, d’ovins bio et de vergers de pommes 
et poires en 2ème année de conversion bio ; Venez vous régaler à la Ferme-Auberge le samedi soir 
et dimanche midi sur réservation. Notre boutique de produits Bio et locaux sera ouverte tout le 
week-end pour votre plus grand plaisir. 
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	 AU PARADIS DE SENILLE
Jérémie CORNU et Elisabeth LEDIEU
Le Paradis - 86100 SENILLE -  06 85 64 93 36
www.auparadisdesenille.com -        Au paradis de Senillé

Au Paradis, on aime s’amuser ! Le moutonnier et sa bergère vous ont concocté des jeux fermiers 
tirés de leur quotidien ! Alors, venez, essayez et tentez de gagner le gros lot ! Et bien sûr, il y en a 
pour les petits et les grands ! (Jeux organisés au profit des élèves de la commune).
Durant tout le week-end, vous pourrez également découvrir nos sympathiques animaux en vous 
baladant sur la ferme, discuter avec les habitants du Paradis et leur passion du métier. Envie de 
déjeuner ? Nos assiettes repas (10 €) ou profitez des produits de notre magasin fermier. 
Repas animé le samedi soir (15 € adultes – 8 €enfant). Réservation obligatoire.
C’est dans la joie et la bonne humeur que nous vous accueillerons sur notre ferme ! Alors, soyez 
les bienvenus…
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h.
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Vivez le Printemps !de plus pres2 0 17

8 et 9 avril 2017 en
POITOU-CHARENTES

Venez visiter nos fermes, 
découvrir nos activités,
déguster nos produits !

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes

P o r t e s
Ouvertes

du samedi après-midi au dimanche soir

Vienne (86) Vienne (86)

Crédits photos : Fotolia, ARAT, APCA, CA 86.
Conception-Réalisation : Valérie LOCHON (CRA NA) - Impression : SIPAP OUDIN. 

Contacts :
Pour commander d’autres dépliants :

RELAIS BIENVENUE A LA FERME POITOU-CHARENTES
Agropole - CS 45002 - 86550 Mignaloux-Beauvoir

 05 49 44 74 19 -  05 49 46 79 05
  tourisme@na.chambagri.fr

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes 
Bienvenue Ala Ferme Poitou-Charentes

Charente (16) :

2 0 17
Vivez le Printemps

!de plus pres

Les relais Bienvenue à la ferme dans les départements

Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
ZE Ma Campagne - 66, impasse Niépce 
16016 ANGOULEME CEDEX
 05 45 24 49 34 -  05 45 24 49 03
 tourisme@charente.chambagri.fr

Charente-Maritime (17) :
Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
2 avenue de Fétilly - CS 85074 - 17074 LA ROCHELLE CEDEX 9
 05 46 50 45 00 -  05 46 34 17 64
 economie-territoires@charente-maritime.chambagri.fr

Deux-Sèvres (79) :

Vienne (86) :
Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
35 chemin des Sablières - 86210 BONNEUIL MATOURS
 05 49 85 87 88 -  05 49 85 87 89
 accueil@vienne.chambagri.fr

Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
11 rue de Verdun - CS 90008 - 79200 PARTHENAY
 05 49 77 15 15 -  05 49 64 07 69
 accueil@deux-sevres.chambagri.fr

	 EARL VENT D’OUEST - Mickaël et Jérémie SERGENT
Champvrolle – 86110 CHOUPPES
 06 64 89 23 23 -  epidelapierrerouge@gmail.com 

Jérémie et Mickael Sergent vous accueillent et vous font découvrir l’atelier de production du pain 
au levain, la cuisson au feu de bois ainsi que la fabrication de la farine moulue à la meule de pierre.
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	 DOMAINE DES VIGNES HAUTES - Philippe ROLLAND
8 Grand Rue – 86170 MAISONNEUVE
 05 49 51 17 83 ou  06 21 36 87 15 
 domainedesvigneshautes@wanadoo.fr - www.vinsdupoitou.fr

Découvrez ma gamme de vins IGP Val de Loire et mes apéritifs à base de vin et de vrais fruits ou 
épices macérés, pas d’arômes, ni de sirop, uniques dans la Région. Visite des chais, dégustation 
gratuite. Tombola gratuite (2 tirages). Balade en calèche gratuite à travers le vignoble les 8 et 9 
avril 2017. 
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	 DOMAINE DE LA ROUSSILLE - Anne et Laurent GIRAULT
Chemin du Bois de la Roussille - 86170 NEUVILLE DE POITOU
 05 49 51 13 93 ou  06 29 70 00 17 -  05 49 51 13 93 
 domainedelaroussille@orange.fr - www.domaine-de-la-roussille.com

A 15 km au Nord-Ouest de Poitiers. D347. A Neuville, suivre Vouillé (déviation PL) dans la zone 
artisanale (Gamm Vert). Suivez les flèches N°11. Au milieu des vignes, visite du chai et dégustation 
au caveau de nos produits alcoolisés et non alcoolisés. Visionnage d’un film explicatif (environ15 
min), sur le travail de la vigne, la vinification, la vente … sur une année entière. Dégustation de 
nos produits. 
Bouchons offerts pour l’achat de vin en vrac.
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	 DOMAINE DE LA TREILLE GUERIN - Patrice MELIN
10 Chemin de Latillé - 86170 NEUVILLE DE POITOU
 05 49 54 01 07 ou  06 29 43 06 06 -  melin.patrice@neuf.fr

A Neuville, route de Vouillé (D62), Patrice et sa famille vous accueillent dans le chai.
Informations sur le travail de la vigne et la vinification. Dégustation-vente de vins du Haut-Poitou, 
jus de raisin et méthode traditionnelle.
Venez accompagnés de vos amis ou en famille, le covoiturage est bien plus agréable... 
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	 DOMAINE DU BOIS MIGNON 
SCEA CHARIER BARILLOT
La Tourette - Domaine du Bois Mignon - 86120 SAIX
 05 49 22 94 59 ou  06 79 29 25 81 -  barillot.pascal@gmail.com 

Le Domaine du Bois Mignon à 14 km de Loudun, direction Saumur - D50.
Visite d’un site troglodytique et d’une exploitation viticole. 
Les vignes sont travaillées en lutte raisonnée.
Dégustation de nos vins AOC Saumur Champigny, Saumur Rouge, Saumur Blanc, Cabernet de 
Saumur, Crémant de Loire. Des assiettes gourmandes pourront être dégustées le dimanche midi 
sur réservation (1 verre de vin offert).
La Confrérie des "Hume Piot" de Loudun sera présente sur le Domaine le dimanche après-midi.

1 	 LA FABRIC’ D’ALICE - Alice GUILLY et Nicolas BARON
9 Rue de la Voute – Senillé - 86100 SENILLE-SAINT SAUVEUR 
 06 83 49 06 24 -  lafabricdalice@gmail.com 

Alice et Nicolas vous accueillent dans leur Fabric’ pour vous faire découvrir la production de pâtes 
sèches à partir de leur blé dur. Plusieurs formes, des arômes pour tous les goûts, et des recettes à 
l’infini pour les petits comme pour les grands. Venez profiter des saveurs de notre terroir.
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h.
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	 LA FERME DU MIEL - Hervé GIRARD
Puyravault - 6 voie Girault - 86330 SAINT JEAN DE SAUVES
/fax : 05 49 60 18 00 -  06 42 62 87 46 -  herve.girard467@orange.fr 

A Mirebeau, direction Loudun D 347 puis à gauche vers Saint Jean de Sauves D41.  
Visite de la miellerie. Présentation des techniques de récolte.  
Dégustation-vente de pollen, miels …
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	 SCEA VALLET PERE ET FILS - Famille VALLET
7 rue de Chalons – 86120 SAINT LEGER DE MONTBRILLAIS
 05 49 22 94 74 -  06 86 75 47 30 -  05 49 22 42 08 - www.vallet-s.fr

A 13 km de Loudun, 1 km de la RN147. Direction Angers. 
Visite de cave creusée dans le tuffeau, commentaires par Sébastien et Serge.
Dégustation de nos vins AOC Saumur Blanc, Saumur Rouge, Cabernet de Saumur, Saumur brut, 
Crémant de Loire. Jus de raisins sans alcool, nature ou pétillant.
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	 LA FERME DE RIGNY - Patrick OUVRARD
Rigny - 86110 THURAGEAU
 06 81 11 29 28 ou  06 86 87 01 71 
 ouvrardp@ymail.com - www.patrickouvrard.com

Nous vous accueillons dans notre exploitation maraîchère pour partager un moment convivial 
vous faire découvrir notre savoir-faire et nos légumes de saisons, asperges, etc...
Initiation à la plantation pour les enfants.
Dimanche à 11 h : atelier-cuisine - Recette à base d’asperges. 
Dégustation gratuite et vente sur place.
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	 LA FERME DE BONNEUIL
SCEA de SCEVOL 
18 Bonneuil - 86420 VERRUE
 05 49 50 43 73 -  sceadescevol86@orange.fr

A Mirebeau, direction Loudun, prendre direction Monts-sur-Guesnes sur la droite. 
A 3 km, tourner à droite direction Bonneuil. Suivre les flèches.
L’équipe de la Ferme de Bonneuil vous présente l’exploitation, l’élevage bovin et porcin nourri 
sans OGM. Dégustation, vente des produits de la ferme : viande de porc et charcuterie, poulet. 
Repas le dimanche midi sur réservation : «Le cochon dans tous ses morceaux» (entrée, plat chaud, 
fromage, dessert), apéritif et café offerts. Tarif : Adulte 13,50 €, Enfant moins de 10 ans 6 €.
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	 LE DOMAINE DU PARC
Jean-Frédéric GRANGER 
Le Parc - 86600 CELLE L’EVESCAULT
 05 49 59 70 89 ou  06 84 01 10 02 -  05 49 59 71 94
 domaine.parc@cerfrance.fr

Sur la D96, entre Saint-Sauvant et Vivonne, au cœur de la forêt de Saint-Sauvant, venez découvrir 
le Domanial. Visite de la chèvrerie, vente et dégustation de fromages de spécialités à base de 
viande de chèvre. Repas le dimanche 9 «Chevreau à l’ail vert». 
Tout compris : 20 €. Réservation et renseignements au 05 49 59 70 89 ou au 06 84 01 10 02.
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	 LA VALLEE DES CERFS
Famille VAN AUBEL
Chez Mairine - 86430 LUCHAPT
 05 49 48 89 65 ou  06 85 55 31 06
 cerfcheval@wanadoo.fr - www.cerfcheval.com

Rencontrez nos nombreux animaux : cerfs, chevaux, poneys, ânes, mulassiers poitevins, moutons 
charmoises, vaches aubrac… Découvrez nos activités équestres : poney club, cours d’équitation, 
attelages et randonnées avec ânes et chevaux. Promenade gratuite en poney pendant les portes 
ouvertes. Apéritif offert autour de 12 h et 17 h avec dégustation des produits régionaux.
Repas le dimanche midi à la ferme. Dégustez les produits de l’élevage de cervidés. Places limitées, 
réservation au : 05 49 48 89 65.
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Bienvenue à la ferme est une marque des Chambres d’agriculture

	 AU JARDIN GOURMAND - Catherine POUSIN 
26 Route de l’Ancienne Auberge – 86600 CELLE L’EVESCAULT
 06 16 03 67 81 -  aujardingourmand@orange.fr 

A partir de la N10 à Vivonne, sortie Celle-L’Evescault-Lusignan, continuer tout droit sur 3 km. 
Prendre à gauche, direction Comblé-Saint-Sauvant, tout droit sur 2 km. A Comblé, prendre le 
chemin à gauche avant la 1ère maison. La boutique se situe dans le bâtiment bardage bois. 
Boutique : vente et dégustation sur place de confitures atypiques, condiments de boutons 
d’hémérocalles et autres produits sélectionnés de producteurs locaux.
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	 EARL LA NOIRETTE A MARION 
Thierry LEMAITRE
2 Impasse La Noirette à Marion - Villiers - 86200 MESSEME
 06 07 96 93 98 
thierrylemaitre86@gmail.com

L’EARL La Noirette à Marion entre Loudun et Richelieu lieu-dit Villiers, vous accueille pour 
découvrir une production de fraises hors sol en culture raisonnée sous serre. Dégustation et vente 
sur place. D’avril à septembre sur l’exploitation, on produit aussi de la framboise, du légume de 
saison et du melon.

3

	 SARL GARGOUIL - Eric GARGOUIL 
Chantegrolle - 86250 CHARROUX
 05 49 87 50 23 ou  06 08 32 29 57 -  05 49 87 63 94 
 sarl-gargouil86@orange.fr - www.gargouil-producteur-pommes-86.com

A la sortie de Charroux, au bord de la Charente.
Informations sur les productions de pommes, poires et coings avec visite de la station de 
conditionnement. Explications sur la fabrication des jus de fruits. Dégustation et vente.
Dimanche après-midi, dégustation de pommes flambées.

31

	  RUCHER DE LA SAPEE - Pascal GIRAUD
La pinolière des Bois - 86700 PAYRE
 05 49 42 49 91 ou  06 12 55 04 61 -  rucher.la.sapee@gmail.com

Au sud de Poitiers, 800 m RN10 entre Vivonne et Couhé, sortie Chatillon/Lusignan, D7, 2ème à 
gauche. Visite : fonctionnement d’une ruche avec la ruche transparente comme support. Visite de 
l’atelier d’extraction. Dégustation. Vente.
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fermiers Restauration Séjours Loisirs

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes

CHARENTE | DEUX-SÈVRES | VIENNE
EN NOUVELLE-AQUITAINE
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Bénéficiez d’offres réservées
à nos sociétaires

ca-charente-perigord.fr
ca-touraine-poitou.fr

Document non contractuel. Crédit photo : SLOUBATON/CAPAPICTURES. 11.2016. Caisse régio-
nale de Crédit Agricole Mutuel CHARENTE-PERIGORD, société coopérative à capital variable, 
agréée en tant qu'établissement de crédit, dont le siège social est 28-30 rue d’Epagnac, Soyaux 
(Charente) – 775 569 726 RCS ANGOULEME - Société de courtage d'assurances immatriculée 
ORIAS 07 008 428. Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de la TOURAINE ET DU POITOU, 
Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit, dont le siège 
social est 18, rue Salvador Allende BP 307 – 86008 POITIERS CEDEX – Siège administratif : 45, 
boulevard Winston Churchill 37041 Tours cedex 1 – 399 780 097 RCS POITIERS – Société de 
courtage d’assurance immatriculée au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n°07 
023 896. 
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Bénéficiez d’offres réservées
à nos sociétaires

ca-charente-perigord.fr
ca-touraine-poitou.fr

Document non contractuel. Crédit photo : SLOUBATON/CAPAPICTURES. 11.2016. Caisse régio-
nale de Crédit Agricole Mutuel CHARENTE-PERIGORD, société coopérative à capital variable, 
agréée en tant qu'établissement de crédit, dont le siège social est 28-30 rue d’Epagnac, Soyaux 
(Charente) – 775 569 726 RCS ANGOULEME - Société de courtage d'assurances immatriculée 
ORIAS 07 008 428. Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de la TOURAINE ET DU POITOU, 
Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit, dont le siège 
social est 18, rue Salvador Allende BP 307 – 86008 POITIERS CEDEX – Siège administratif : 45, 
boulevard Winston Churchill 37041 Tours cedex 1 – 399 780 097 RCS POITIERS – Société de 
courtage d’assurance immatriculée au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n°07 
023 896. 

Ce produit est issu de forêts gérées durablement et de sources contrôlées. 10-31-3162 / Certifié PEFC 

	 DOMAINE DE VILLEMONT - Famille BOURDIER
6 rue de l’ancienne commune - Seuilly - 86110 MIREBEAU
 05 49 50 51 31 ou  06 82 59 04 78 
 domaine-de-villemont@wanadoo.fr - www.domainedevillemont.com

Sur la D725 à 4 km de Mirebeau, direction Lencloître, exploitation au cœur des vignes détenue par 
la famille BOURDIER, vignerons indépendants. 
Vous serez accueillis au Caveau pour la visite : 
Des vignes aux alentours pour l’explication du travail en lutte raisonnée.
Des chais où se font toutes les étapes de la vinification.
De la cave souterraine où se fait l’élevage en barriques pour toutes nos cuvées spéciales.
De la salle de réception équipée de cuisines professionnelles à louer pour toutes vos manifestations
Dégustation de nos différents vins en AOC HAUT POITOU, IGP VAL DE LOIRE et METHODE 
TRADITIONNELLE « maison ».
Pour le déjeuner du dimanche, apportez votre pique-nique, les vignerons vous offriront le vin ou 
jus sans alcool de votre choix.
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	 LA BAIE DES CHAMPS 
Familles DEBIEN-SABOURIN
Lavault - 86800 SEVRES ANXAUMONT 
 05 49 30 03 13 ou  06 11 89 15 56 -  05 49 45 19 95 

A 8 min. de Poitiers par la route de Bignoux (D6) ou par la RN151, prendre la D18 entre Sèvres 
et Anxaumont (Lavault). Visite d’exploitations avec porcs, volailles fermières en agriculture 
raisonnée, plate-forme de compostage et plaquettes bois, huilerie et magasin. Méthanisation.
Dégustation-vente de nos produits.
* Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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	 EARL LES VERGERS DES SAVOIES
Emmanuel et Isabelle FOURNIER
Les Savoies – 86210 VOUNEUIL SUR VIENNE
 05 49 85 10 33 -  vergersdessavoies@gmail.com

L’équipe des Vergers des Savoies vous reçoit pour vous faire visiter nos vergers et également 
vous faire découvrir notre façon de travailler les différents fruits (pommes, abricots, pêches …). 
Dégustation de fruits et de jus durant ces deux jours.

17

 	 LES SALERS - Famille VIAUD 
La Cotterie - 86300 BONNES
 06 70 03 18 05 -  gaecdelasalers@orange.fr

Sur l’axe La Chapelle Moulière-Bonnes ou Bonnes-La Chapelle Moulière au lieu-dit la Cotterie.
La famille VIAUD vous accueille sur son exploitation pour vous transmettre sa passion pour la race 
bovine la SALERS. Elle vous propose de la viande bovine en caissette conduite en Label Rouge ou 
des produits transformés à réserver sur place avec dégustation.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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	 LES FRUITS DE LA VALLEE DE LA VIENNE
Famille STANCU
Les Mioulières – 19 rue des vergers - 86300 BONNES
 07 87 29 03 14 ou  07 87 29 03 09 -  snicoleta52@yahoo.fr

Dans le bourg de Bonnes, prendre la direction du Château de Touffou, continuer tout droit sur 3 km 
environ et prendre la deuxième à droite direction les Miolières et suivre la flèche.
Visite des vergers et explications sur notre mode de production.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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	 LA FERME DU MARAS - Famille GAUVREAU
Le Maras - 86300 CHAUVIGNY 
 05 49 46 41 79

Sur la D951, à 5 Km de Chauvigny, direction Saint Savin. 
En face de la forêt de Mareuil, venez découvrir cette ferme chauvinoise où chèvres et chevreaux 
vous attendent. Visite de la chèvrerie, découverte de la fabrication du fromage et démonstrations 
culinaires. Dégustation vente de fromages et de spécialités fromagères. Dimanche à 11 h : 
démonstration de fabrication de tommes.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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	 LA FOLIE BERGERE - Laurence GAUTHIER
La Lézinière – 86340 NOUAILLE MAUPERTUIS
 06 72 72 18 09 -  contact@lafoliebergere.fr

Aux portes de Poitiers, venez visiter l’élevage de moutons et de poules pondeuses. 
Prendre la direction du stade en entrant dans Nouaillé-Maupertuis.
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	 L’HUILERIE DES PETITS CLOS - EARL LIDON 
32 rue du Petit Clos - Le Breuil - 86300 CHAUVIGNY
 05 49 46 45 27 ou  06 86 92 91 57 -  05 49 46 45 27 
 lidon2@wanadoo.fr

Sortie Chauvigny, direction Poitiers N951, prendre la direction du Breuil.
Production d’huile vierge de colza et de tournesol.Visite de l’huilerie.
Dégustation et vente.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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	 SAFRAN DES GRANDS AJONCS - Catherine ETRILLARD
Les Grands Ajoncs - 86800 SAINT JULIEN L’ARS
 06 86 46 15 03 -  safran.grandsajoncs@gmail.com

Entre Saint Julien L’Ars et Tercé, à Trembloux suivre les panneaux. Visite découverte de la 
production de safran. Dégustation comparative. Conseils culinaires. Vente. 

2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien 
l’Ars.

23

	  GAILLARD HVB - Famille GAILLARD
La Perraudière – 86600 SANXAY
 06 22 48 53 56 -  gaillardhvb@gmail.com

Entre Sanxay et Les Forges. Dans le centre de Sanxay à l’église direction Les Forges La Perraudière.
La famille GAILLARD vous accueille sur son exploitation pour vous présenter son élevage de porc 
plein-air et sur paille. Venez rencontrer nos petits porcelets. Dégustation sur place.

28

	 L’ESCARGOUILLE - Catherine HUGAULT
7 La Mimaudière – 86400 BLANZAY
 06 02 30 92 65 -  lescargouille@gmail.com

Situé à 6 km de Civray en direction de Couhé, venez nous rencontrer à L’Escargouille : visite de 
l’élevage d’escargots : reproduction, tunnels de nursery, parcs d’engraissement. Dégustation et 
vente de nos produits transformés. Exposition insolite de photos d’escargots.

32

1 Les producteurs des fermes situées à Senillé – Saint Sauveur s’associent pour vous offrir un repas fermier animé. Rendez-vous à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h pour l’apéritif. 
Au menu, nos produits et ceux de nos voisins (escargot, agneau, pâtes…). Pendant le repas, participez au quizz des producteurs et tentez de remporter le panier garni !! Buvette sur place 

au profit des élèves de la commune de Senillé. (Adulte : 15 € - enfants : 8 €).Réservation obligatoire, nombre de places limitées. Renseignements et inscription au 06.85.64.93.36

2 Les producteurs des fermes situées entre Sèvres-Anxaumont et Chauvigny vous proposent de participer à une tombola organisée sur les fermes du circuit et de vous régaler : 
• Au restaurant Le Mythic à Tercé : Nicolas COURBIER vous accueille le samedi 8 avril à partir de 15 h pour un goûter fermier, dimanche 9 avril à partir de 10 h pour une pause-

café gourmande et à partir de 12 h pour un déjeuner élaboré à partir des produits des exploitants du secteur. Renseignements et réservations au 09 67 06 45 82. 
• Au restaurant L’Ars Doise à Saint Julien l’Ars : vous serez accueilli par Jessica Chalard et Stéphane Courillaud pour un repas le samedi midi et soir et le 

dimanche midi. Menus élaborés à partir des produits des producteurs du secteur. Réservation au 05.49.01.02.03.

	 L’ESCARGOT DU POITOU - Corinne LHOSTE
33 Rue des Epinettes – Saint Sauveur 
86100 SENILLE-SAINT SAUVEUR
 06 45 87 88 90 -  lescargotdupoitou@gmail.com

Venez visiter l’élevage d’escargots à St Sauveur, l’hélicicultrice se fera un plaisir de vous expliquer 
son métier. Uniquement le samedi après-midi, vous aurez l’occasion d’assister à la mise en parc  
des naissains (bébés escargots). Dégustation, vente de mes produits, animations pour les 
enfants. Restauration possible sur l’exploitation le samedi et dimanche midi : assiette
chaude à partir de 6 €. Pour les enfants et adultes ne souhaitant pas savourer les 
escargots une assiette chaude (produits locaux) vous sera proposée à partir de 5 €.
Réservation obligatoire. N’hésitez pas à me contacter pour plus de 
renseignement. Ouvert : samedi et dimanche de 10 h à 17 h.
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis  
le samedi à partir de 19 h.

15

	 LES JARDINS DE LA FROLLE 
Famille BENETEAU
La Frolle - 86300 BONNES -  05 49 56 42 78 
 contact@lesjardinsdelafrolle.fr - www.lesjardinsdelafrolle.fr

Prendre depuis Chauvigny ou Chatellerault la D749 puis suivre le Château de Touffou à Bonnes. 
Visite des serres horticoles, de la pépinière et des vergers.
Vente de plants de fleurs, d’arbustes d’ornement, de pommes, jus de pommes et confitures.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

18

PRINTEMPS 2017.indd   1 16/02/2017   11:51:00



Charente (16) Deux-Sèvres (79)

MARAIS POITEVIN

VENDÉE (85)

MAINE-ET-LOIRE (49)
INDRE-ET-LOIRE (37)

INDRE (36)

HAUTE-VIENNE (87)

DORDOGNE (24)

GIRONDE (33)

CharenteSeudre

Boutonne

Sièvre Niortaise

Sèvres Nantaise

Th
ou

et

Argenton

Creuse

G
ar

te
m

pe

Cruise

AnglinClain

Ch
ar

en
te

Tardoire

Bandiat

Seugne

Vienne

Lay

BRESSUIRE

LA ROCHELLE

ANGOULEME

NIORT

PARTHENAY

MONTMORILLON

CONFOLENS

COGNAC

JONZAC

SAINTES

SAINT-JEAN
D’ANGÉLY

FUTUROSCOPE

PRÉFECTURE
SOUS-PRÉFECTURE

Rivière

Routes principales

Autoroutes

Voies ferrées principales

Ligne à Grande Vitesse

Gare TGV

12

2
3

4

5

7

ttttttt

1

2

3
4

CCCCRRRORORROSORRROROROOSOSSOSOOSSOOOSCSCSSCCCSSCSCSSCSCCCSCSCSCCCSCCSCSCCCSSCCCCC

LÉGENDE

Bonnes

CChouppes

e

Mirebeau

Neuville-de-Poitou

c

Nouaillé-
Maupertuis

Saix

Sèvres-
Anxaumont

St-Jean-de-
Sauves

Montbrillais

St-Sauveur

-

Chenommet

Lagarde-sur-
le-Né

Lézignac-Durand

Juillé

Mainzac

Poursac

Salles-d’Angles

Verdille

-

-

Ars-en-Ré

s

s

St-Martial-sur-Né

Brulain

Chanteloup
Courlay

La-Petite-Boissière

Louin

Sauzé-V

SSt-Maixent-de-Beugné

Messemé

Sénillé
141415 auu

nilnilniln ééélélél

Stttt--S-SSt--SSSSSSSStSttt-SSttS

ililnilnilnilnil ééélélélélélél
415
16

Vouneuil-sur-Vienne

SSSSénSSéSénSéSéSéSénSénSénnnnnnn

VVVooVououVououVVVVVVVVounune
17

BBBBBBBBBBBooBBBBBBBBBBoBoBoBBooooooooooo

18
sssonnenneonnennnennennenn ssssssonoonnononoooonoon

8888
2020220
22St-Julien-

L’Ars

t 1

L’ArsA

23
PEPEEPOPEEEEOPEOOOOPPOPEEEOOPEOOPPPEEEEEP

SèvresèvreS
AnxauAnxaunxaun mommmAAnxauAnxaunnxaunxa omontAAA mmomomnxauxaunxaumooont

St-Jut-Jut-Ju-JuJuSt-JuSt-JuSt-JJ lillienlienlienlienlienlienlienlienlien
2324

NNouaiNouaiNouaiNouaiNouaiNouaiNouaiN llllllllllllééléélé-lé-é-é
Maupertuis

LLL
St-JJ-JSt-JSt-JStSt-

25

30

31
32

St-Amant-de-Bonnieure

LéLézigigggnac-Dnac-Dnac-Dac Dac DDnac-Dn uuurauraurandurarandand

13

11

t

nzaacacacccccaa
9

BBandi
Bandidi
BandBandBanand atatatddididiiiidddiaatataataatatataat
BBB

MMain

aat

nzzzzaaaa

10
Vouzan

nn-nnnn
3
nnnnnnnnnnn
3

Ste-Radegonde
des Pommiers

6

La Peyratte

10

9

BrulaBrularularularularulallllBruBrB iiiniinnininnin

8

tteeeeeett

LLL nnnnouinouinouinouinouinuin

14

5

TTTTTTTTTTTTTh
ou

e
Th

ou
e

Th
ou

Th
ou

e
Th

ouho
u

Th
oho

u
ho

uouououu
ThTT

e
Th

ou
e

Th
ou

ee
Th

ou
e

Th
ou

eue
Th

ou
e

Th
ouhooho

uooohTTT

14
13

11

VVVVVVVVVVVVVVV

27
Fenioux

Saint-Même-les-Carrières

ee

intt-M-Mê-MêmeMêmeMêmeMêmeMêmeêmeêmeM lllele-le-lesles-lees--les Ca
8

24

2

1

10

1

MesseM méMesseMesseMessess mméméM

3

2

Verrue
an-dee-e-

VVVeVeVerVerruVerrurruVerVerrue
4

SSt Jean de
SSSSSSSSauvesveseseauveauveauvauveauv

an dee

5

MaisonneuveMaisMaisonMaisonissonsonneneneueuneuvneuve

6

oupupu ppesouooooooooooCCCChChoohoCChChChohohohhohhChoChoChCCChC oooooooCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCC5
7

ubbbbbbbbeeeauebbbeea

uuuuuuupupuppupupupupupupppespespespespesppppuuuoouuououuououuoououoouou

7 8

Thurageau

7
MMMireMireMireMireMireireMirereMireeeMMMMMMMMiiirrrerereMMMMM

7 8
9

e-Poitee Poite-Poitddddddddeedddee

10
NNNNNNNNNNN

huhuThuThThThuThThThThuThTh

NNeNeNeuvNeuviuvieuvivivillllelllellelleNeNeuveuNeuviNeuviuville-lle-

uuuuuuuuuuuuuuuraguraguraguragggeaeeaeaeaeaaragragraragrrarararararagaggageaeeaeaaaraaaraaa

11011

12

13

La carte du Poitou-Charentes

	 GAEC DES EPARDEAUX 
	 Dominique LETELLIER

Les Epardeaux - 16230 SAINT-AMANT DE BONNIEURE
 05 45 39 26 93 -  06 81 98 30 59

Viande bovine de la race Blonde d’Aquitaine – Lentilles - Huile 
Visite de l’élevage avec commentaires, dégustation viande – vente de produits
Repas le dimanche midi sur réservation avant le 28 mars au 05 45 39 26 93 ou 06 81 98 30 59.

12

	 GAEC DE L’ARGENTOR
Les Manibeaux - 16700 POURSAC
 06 79 28 29 97 

Produits laitiers 
Promenade dans l’élevage, dégustation des produits : fromages, yaourts, crèmes desserts, vente 
de viande rouge.

1

	 LES FLEURS DÉCHANT - Stéphane et Jeannie DÉCHANT
6 Rue de Chez Piquelot - 16460 CHENOMMET
 05 45 22 24 54 –  06 87 35 49 74 

Horticulture 
RN 10 sortie Aunac. Visite des serres de productions : plantes fleuries, plants de légumes, 
aromatiques, vivaces, rosiers. Nouveauté 2017 : arbres et arbustes d’ornement, espace détente.
Troc aux plantes : le 09 avril à Cellefrouin
Agritonus : le 22 avril Chez Flaud – Gaec de l’Ouche à Vigné à Juillé
Marché de printemps : le 23 avril – les Adjots
Floralies Mirebelaises : les 29 & 30 avril à Mirebeau (86)
Floralies de St Benoît : les 06 & 07 mai à St Benoît (86)
Floralies de St Amant de Boixe : les 13 & 14 mai à St Amant de Boixe
Agritonus le 20 mai chez Stéphane et Jeannie Déchant à Chenommet

2

	 GAEC DE L’OUCHE A VIGNE
Villesoubis - 16230 JUILLE
 05 45 39 07 74 –  06 20 27 22 00

Visite de la chèvrerie, nurserie des chevreaux et atelier de transformation
Les 4 associés du GAEC vous guideront au milieu des chèvres blanches avec des commentaires 
adaptés à l’élevage, à la nurserie, la salle de traite, l’atelier de transformation suivis d’une 
dégustation de fromages et vente de nos produits.

3

	 VILNEAU Roland
Le Breuil - 4 rue St Vincent - 16140 VERDILLE
 05 45 21 34 43 ou  06 70 70 03 88 

Vins de Pays Charentais 
Portes ouvertes à la cave Vilneau le 8 & 9 avril 2017. Visite de la propriété et dégustation gratuite 
de notre production. Visite de fabrication du pain au four du voisin. Dimanche 9 avril à 12h30 
repas animé par « Fabrice Fontanges et son orchestre ». Journée très conviviale où tout le monde 
pourra passer un agréable moment. Prix du repas : 23 € tout compris. Inscription avant le 30 mars, 
tél : 06 10 18 29 05
Manifestations à venir :
Foire aux vins : 4 & 5 mars – Saint Saturnin (16)
Marché Agritonus : 18 mars – Famille Sylvestre - Oradour Aigre (16)
Salon des vins : 1er & 2 avril – Mansle (16)
Marché Agritonus : 22 avril – Famille Flaud – Juillé (16)
Foire exposition : 29 & 30 avril – Aigre (16)
Floralies : 13 & 14 mai – Saint Amant de Boixe (16)
Marché Agritonus : 20 mai – Famille Deschant – Chenommet (16)
Foire aux vins : 28 mai – Beauvais sur Matha (17)

4

	 EARL MANICOT PERE ET FILS
20 Rue des Rigauds - 17520 ST MARTIAL/NE
 05 46 49 52 72

Elevage d’oies, conserverie à la ferme 
Entre Pons et Archiac et Cognac. Visite de l’élevage d’oies, film de présentation, découverte 
des énergies renouvelables et du développement durable à la ferme. Jeux des 7 graines, jeux 
interactifs. Dégustations et vente de spécialités : foie gras d’oie entier, pâtés, plats cuisinés…

6

	 Martine LAVERGNE
221 rue des plantiers - Argence - 16430 CHAMPNIERS
 05 45 69 82 39 -  06 11 12 82 78

Miel – Produits de la ruche – Légumes – Plants de légumes 
Visite de la miellerie, explications sur nos méthodes de travail et sur la vie des abeilles, ruche 
vivante, dégustation vente de nos produits. Production et vente de plants de légumes.
Vente de produits de la ruche et de plants de légumes : les mardis d’avril et mai de 16 h à 19 h.

11

	 AUTRUCHES COGNAC
	 11 Rue des trois Ormeaux - 16130 SALLES D’ANGLES

 06 80 16 71 06 -  06 08 86 24 69
Visite de l’élevage d’autruches – découverte des produits de l’autruche 
Visite commentée : parcs, couveuses, autruches.
Nouveauté : animation proposée par l’équipe du petit théâtre de Marigny pour petits et grands.

5

	 Emmanuel TALBOT
	 Les Marsaudières – 79320 CHANTELOUP
	  06 16 67 05 32 -  talbot.fruit@wanadoo.fr

Producteurs de pommes et éleveur de biches ; l’exploitation sera ouverte afin de partager ma 
passion : l’élevage de cerfs. Après une petite visite, nous dégusterons les différents produits afin 
de passer ensemble un moment sympathique.

4

	 Adélaïde et Pascal PINEAU
	 FLORE D’ETABLE

La Neutrie – 79100 SAINTE RADEGONDE DES POMMIERS
 05 49 96 60 51 -  pascal.pineau79@orange.fr

Découverte de la fromagerie, des vaches laitières et du séchage du fourrage.  
Explication des différentes activités réalisées sur notre ferme.

1

	 Bernard et Martine SOURISSEAU
	 La Niquetière - 79700 LA PETITE BOISSIERE 
	  05 49 81 60 66 -  sourisseau.martine@orange.fr
Couleurs de printemps à la Niquetière, Bernard et Martine vous attendent pour vous présenter le 
site, l’atelier peintures et leur cadre de vie.

2

3	 Alexis TEILLET
	 SÈVRE AUTRUCHE

	 La Laimière - Route de Bressuire - 79440 COURLAY
	  05 49 80 10 80 -  sevre-autruche@orange.fr

Venez découvrir notre élevage d’autruches, nandous et émeus 
ainsi que toutes les activités que nous proposons durant l’année.
Vente de viandes, conserves, pâté, rillettes.
Dimanche midi : Cuisse d’autruche rôtie en repas sur réservation.

	 Dominique RENAULT 
	 LES JARDINS DE L’ABBAYE

L’Abbaye - 79340 VASLES
 05 49 69 95 49 -  dominique.renault315@wanadoo.fr

Venez visiter l’exploitation de maraîchage en agriculture biologique. Vente de plants sur place. 
Pensez à emmener vos bottes.

11

	 Elodie GAUTHIER
	 LA BALADE DES AUTRUCHES

	 34 route de la Forge à Fer – 79200 LA PEYRATTE
	  06 72 22 29 43 -  labaladedesautruches@gmail.com

La balade des autruches vous accueille sur son site de 11 ha, située à La 
Peyratte en Gâtine. Vous découvrirez un animal atypique et majestueux 
ainsi que nos produits alimentaires et artisanaux issus de la ferme. 
Possibilité de snack à l’autruche sur place (réservation conseillée).

12

	 Lydie, Didier et Bérengère GAILLARD 
	 SARL GAILLARD 

La Bouronnière - 79340 MENIGOUTE
 05 49 69 06 25 -  05 49 69 12 64 -  gaillardsarl@wanadoo.fr

Venez visiter les ateliers (abattage, transformation, …) et les nouvelles 
installations de la salle de gavage agréées en parc collectif pour le bien-être 
animal. Dégustation - vente de foie gras et terrines diverses. 
Plateau repas chaud 16 €/personne.

10

	 Didier et Sylvie RAGOT
	 FERME DU PUY D’ANCHÉ 

	 Le Puy d’Anché - 79190 SAUZE-VAUSSAIS
	  05 49 07 90 69 -  05 49 07 72 09
	  contact@ferme-puyanche.fr

Visite de l’élevage de porc noir en plein-air, des chambres d’hôtes, de notre 
salle la « Grange à Jean », de la ferme auberge. Dégustation gratuite de nos 
produits. Vente de porc noir découpé. Dégustation. 
Repas le dimanche midi autour du porc noir sur réservation.

9

	 Michel et Denis MARBOEUF
	 FERME DE LOUJEANNE

2 Chemin du Paradis - Fayolle - 79230 BRULAIN
 05 49 26 42 46
 lafermedeloujeanne@wanadoo.fr

Venez admirer nos chèvres alpines, visiter la fromagerie pour comprendre la fabrication des 
lactiques (mothais, bûches, lingots) celle des tommes (notre dernière-née la reblochèvre). Nous 
vous proposons ensuite une dégustation de nos produits accompagnée d’un verre de l’amitié. 
Pour venir, prenez la D740 et tournez à Availles-Brulain.

8

	 Emmanuel BRILLOUX
	 EARL CANARDS GRAS DU CEBRON

Champeau – 79600 LOUIN
 06 82 35 19 34
 canards.gras@wanadoo.fr

Visite de l’atelier de gavage et du laboratoire. Dégustation et vente de nos produits.

14

	 Hélène et Bertrand MAURY 
	 SARL La Raymondière

La Raymondière – 79240 VERNOUX EN GATINE
 05 49 95 85 90
 raymondiereweb@orange.fr

« La Raymondière » vous invite à venir découvrir ses chambres d’hôtes, gîte de groupe et salle de 
réception. Une nouveauté dans notre établissement « la grange à Bert » Pour cette porte ouverte, 
nous organisons des repas sur réservation le samedi soir et le dimanche midi dans notre salle de 
réception, 13 € /repas.

5

	 Christelle et Philippe PIERRE
	 SARL LES VOLAILLES DU RENARD ROUGE

Les Douves – 79200 GOURGE
 05 49 69 83 07 -  05 49 69 85 88
 lerenardrouge@sfr.fr

Et si vous découvriez la caille ? Cette petite volaille succulente, digne des plus grandes tables 
étoilées. Venez découvrir son élevage et sa préparation avant de passer à la dégustation. Et le 
dimanche midi, on se met aux fourneaux pour vous préparer…de la caille bien sûr !

13

	 SCEA NORMANDIN
	 Frédéric et William NORMANDIN

Chez Baudry - 16300 LAGARDE SUR LE NE
 05 45 78 11 92

Viticulture – Elevage de volailles - Céréales 
A Barbezieux, direction Archiac, visite de l’élevage de volailles en plein air, de l’abattoir, de la 
distillerie, des chais de vieillissement. Dégustation des produits de la ferme. Visite du séchoir à 
maïs. Repas sur réservation le dimanche midi.

7

	 EARL LA FORET DU BRAME
La Breuille - 16380 MAINZAC
 05 45 23 02 56 –  06 84 13 31 98
 info@laforetdubrame.fr

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
Visite élevage de cerfs, noyeraie (film), goûter et vente de produits 
à base de noix, cerf et sanglier.
Visite élevage de cerfs 15 h au lieu-dit le Rocher + film. Goûter et vente de produits à base de noix, 
cerfs et sangliers.

9

	 GAEC FERME DE LA BAZINIERE 
La Bazinière - 79160 SAINT MAIXENT DE BEUGNE
 05 49 06 16 65
 contact@labaziniere.fr

La Ferme de la Bazinière vous fera découvrir : son élevage de vaches laitières, sa traite robotisée, la 
transformation du lait en yaourts et fromage frais et sa ferme pédagogique. Fabrication des yaourts 
à 15h samedi et dimanche. Le dimanche midi possibilité de restauration sur place sur réservation. 
Venez rencontrer d’autres agriculteurs du réseau dans le cadre de notre marché fermier : ferme de 
la Croix Marand, les vergers des Rivaux, la miellerie de Surimeau et les fromages de Sylvie

6

	 CHATEAU DE LA REDORTIERE
	 Marie-Paule MICHAUD,
	 Jean et Nathalie VAN DER VELDEN

La Redortière - 16310 LESIGNAC DURAND
 05 45 65 07 62 -  05 45 61 50 40

Ferme Auberge – Chambres d’hôtes – Producteurs de fromages de vache et yaourts - Eleveurs 
de bovins lait
Visite du Château, sa ferme auberge et des chambres d’hôtes. Visite de notre ferme laitière. 
Dégustation et vente de fromages. Balades en calèche le dimanche 
après-midi. Traite des vaches à partir de 17 h.

13

	 TRUFLANDIER Eric 
La Rochette - 16410 VOUZAN 
 06 87 28 23 17

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
Noix
Venez découvrir la nuciculture : visite commentée et vidéo, dégustation et vente. Animation : 
sculpture sur pierre d’une noix géante. Repas proposé le dimanche midi sur réservation.
Marché Fermier, poulets de Barbezieux, vin charentais, fromages de chèvre…

10

DOMAINE DES VIGNES HAUTES - Philippe ROLLAND
8 Grand Rue – 86170 MAISONNEUVE -  05.49.51.17.83 ou  06.21.36.87.15
 domainedesvigneshautes@wanadoo.fr – www.vinsdupoitou.fr
Portes ouvertes le 1er mai de 10 h à 19 h. 

SCEA DE LA PLAINE - Jonathan PLANCHON
8 Rue de la Plaine – Louneuil – 86130 JAUNAY-CLAN -  05.49.62.83.18
    Portes ouvertes en juin (date à définir). 
           Plus d’informations sur le site internet de Bienvenue à la Ferme.

Didier et Sylvie RAGOT – Ferme du Puy d’Anché 
Le Puy d’Anché - 79190 SAUZE-VAUSSAIS
 05.49.07.90.69 -  contact@ferme-puyanche.fr

Vendredi 7 avril : Diner avec dégustation de Chablis avec le vigneron Vente et dégustation de 
chablis tout le week-end.

PACHOT Ludovic - La Ferme de Châteauneuf
Châteauneuf 79200 LA CHAPELLE BERTRAND
 05.49.64.37.23

Dimanche 2 avril Transhumance des brebis de mouton village, possibilité de déjeuner sur 
place le midi. Le repas sera assuré par Emmanuel DAVIGNON, paysan boulanger à Vautebis. 
Le lieu de départ reste à définir.

Vivez tout le printemps 2017 de 
plus près en Deux-Sèvres (79)

Vivez tout le printemps 2017 de plus près en Vienne (86)

L’ESCARGOUILLE - Catherine HUGAULT
7 La Mimaudière – 86400 BLANZAY -  06.02.30.92.65 -  lescargouille@gmail.com
Le 17 juin 2016 à Blanzay, venez découvrir L’Escargouille. 
Au programme : 
De 17 h à 19 h : visite de l’élevage d’escargots, marché fermier, exposition de photos insolites
De 19 h à 20 h 30 : Repas découverte des producteurs
21 h : Spectacle (non défini à ce jour).

DOMAINE DE LA NEURAYE - Benoît GAUTHIER
6 Rue de la Neuraye – Vaon – 86120 LES TROIS MOUTIERS -  06.83.46.86.70
 laneuraye@orange.fr
Portes ouvertes du domaine les 27 et 28 mai 2017 avec dégustation de vin, fouées, 
champignons farcis. Producteurs locaux : asperges, champignons, fromage …
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La vente directe de produits frais et fermiers, du 
producteur au consommateur ! En vente à la ferme, sur 
les marchés, en magasins de producteurs, en coffret 
ou en Drive, nous vous proposons des produits natu-

rels, de saison, riches en goût, à juste coût et près de chez vous ! 
La diversité Made in ferme !  

Vente directe à la ferme Magasin de producteurs

Vente sur les marchés Cueillette

Tant d’étapes gourmandes  ! Que ce soit pour une 
dégustation, un goûter, un repas convivial ou une 
collation sur le pouce, rejoignez nos tables et venez 
découvrir le goût authentique des produits cultivés, 

élevés et transformés par nos soins. Fins gastronomes ou tout 
simplement amateurs de bonne cuisine du terroir, nos recettes 
savoureuses et «  maison  » sauront réveiller des saveurs parfois 
oubliées.

Ferme auberge Apéritif fermier

Pique-nique
Goûter ou casse-croûte 
fermier

Traiteur ou location de salle

Des activités ludiques et pédagogiques pour tous  ! 
Que vous soyez en couple, en famille ou entre amis, le 
temps d’un séjour ou d’une journée, vivez au rythme 
de la ferme et partagez son quotidien en vous laissant 

guider : cueillette, traite, soin aux animaux… À toute heure et en 
toute saison, une leçon de choses vous attend à la ferme !

Ferme pédagogique Ferme équestre

Ferme de découverte

Des séjours «   nature   » à vivre … Si vous souhaitez 
vous ressourcer, en famille ou entre amis, profiter 
d’activités culturelles et gastronomiques de qualité, 
découvrir la région, le tout dans un cadre authentique 

et reposant, les séjours Bienvenue à la ferme sont faits pour vous !

Gîte Chambre d’hôtes

Camping à la ferme Accueil de camping-cars

Retrouvez tout au long de ce guide les pictogrammes suivants, 
qui vous donneront plus d’informations sur les fermes du réseau, 
leurs activités et prestations, leurs démarches, leurs engage-
ments.

• Les produits de la ferme

Bœuf Porc

Volailles Autres viandes   

Produits de la mer ou des 
rivières

Escargots

Fruits Légumes

Horticulture Produits laitiers et crèmerie

Boissons (vins, spiritueux, 
jus et pétillants)

Épicerie (pain, confiserie, 
huile, condiments, produits 
de la ruche, œufs…)

Cosmétiques
Autres (laine, animaux 
d’agrément…)

• Les labels, démarches et engagements

Route du Chabichou
Marchés des Producteurs 
de Pays

Agriculture Biologique Étapes du Cognac

Signé Poitou-Charentes
Fermier, signé Poitou-
Charentes

France Passion
Label Tourisme 
et Handicap ou 
accessibilité handicapés

Certains hébergements et loisirs proposent des séjours ou activi-
tés thématiques, riches d’émotions et de sens :

Z’aniferme :  
s’émerveiller

Savoir ferme : 
partager

Rando ferme : 
s’évader

Ferme Bio : 
préserver

Ferme gourmande : 
se régaler 

Ferme Bacchus : 
déguster

Ferme Insolite : 
s’aventurer
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La vente directe de produits frais et fermiers, du 
producteur au consommateur ! En vente à la ferme, sur 
les marchés, en magasins de producteurs, en coffret 
ou en Drive, nous vous proposons des produits natu-

rels, de saison, riches en goût, à juste coût et près de chez vous ! 
La diversité Made in ferme !  

Vente directe à la ferme Magasin de producteurs
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dégustation, un goûter, un repas convivial ou une 
collation sur le pouce, rejoignez nos tables et venez 
découvrir le goût authentique des produits cultivés, 

élevés et transformés par nos soins. Fins gastronomes ou tout 
simplement amateurs de bonne cuisine du terroir, nos recettes 
savoureuses et «  maison  » sauront réveiller des saveurs parfois 
oubliées.
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Des activités ludiques et pédagogiques pour tous  ! 
Que vous soyez en couple, en famille ou entre amis, le 
temps d’un séjour ou d’une journée, vivez au rythme 
de la ferme et partagez son quotidien en vous laissant 

guider : cueillette, traite, soin aux animaux… À toute heure et en 
toute saison, une leçon de choses vous attend à la ferme !

Ferme pédagogique Ferme équestre

Ferme de découverte

Des séjours «   nature   » à vivre … Si vous souhaitez 
vous ressourcer, en famille ou entre amis, profiter 
d’activités culturelles et gastronomiques de qualité, 
découvrir la région, le tout dans un cadre authentique 

et reposant, les séjours Bienvenue à la ferme sont faits pour vous !

Gîte Chambre d’hôtes

Camping à la ferme Accueil de camping-cars

Retrouvez tout au long de ce guide les pictogrammes suivants, 
qui vous donneront plus d’informations sur les fermes du réseau, 
leurs activités et prestations, leurs démarches, leurs engage-
ments.

• Les produits de la ferme

Bœuf Porc
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Produits de la mer ou des 
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Fruits Légumes
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huile, condiments, produits 
de la ruche, œufs…)

Cosmétiques
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d’agrément…)

• Les labels, démarches et engagements

Route du Chabichou
Marchés des Producteurs 
de Pays

Agriculture Biologique Étapes du Cognac

Signé Poitou-Charentes
Fermier, signé Poitou-
Charentes

France Passion
Label Tourisme 
et Handicap ou 
accessibilité handicapés

Certains hébergements et loisirs proposent des séjours ou activi-
tés thématiques, riches d’émotions et de sens :

Z’aniferme :  
s’émerveiller

Savoir ferme : 
partager

Rando ferme : 
s’évader

Ferme Bio : 
préserver

Ferme gourmande : 
se régaler 

Ferme Bacchus : 
déguster

Ferme Insolite : 
s’aventurer
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	 SARL LA ROSETTE DES PRÉS 
Lieu-dit La Chavallerie - 79160 FENIOUX
 05 49 04 29 91
 aurelie@la-rosette-des-pres.com

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
La rosette des prés vous invite à découvrir son élevage de races en plein air ainsi que son 
laboratoire de transformation le dimanche 9 avril 2017.

7

	 LASCAUX Sylvain et Rémi - LOGIS DU RENFERMIS
16720 SAINT MEME LES CARRIERES
 05 45 81 90 48

Viticulture
Visite des Chais et distillerie. Balade en Buggy dans le vignoble avec commentaires et participation 
de 10 € par personne.
Portes ouvertes du 05 au 15 août 2017 (visite gratuite de l’exploitation avec ses chais et sa 
distillerie et dégustation, promenade en buggy 10 € par personne)

8

Repas en ferme-auberge ou repas 
(réservation au moins 48 h à l’avance)

Des activités ludiques et 
pédagogiques pour tous !

Des séjours «nature» à vivre
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La carte du Poitou-Charentes

	 GAEC DES EPARDEAUX 
	 Dominique LETELLIER

Les Epardeaux - 16230 SAINT-AMANT DE BONNIEURE
 05 45 39 26 93 -  06 81 98 30 59

Viande bovine de la race Blonde d’Aquitaine – Lentilles - Huile 
Visite de l’élevage avec commentaires, dégustation viande – vente de produits
Repas le dimanche midi sur réservation avant le 28 mars au 05 45 39 26 93 ou 06 81 98 30 59.

12

	 GAEC DE L’ARGENTOR
Les Manibeaux - 16700 POURSAC
 06 79 28 29 97 

Produits laitiers 
Promenade dans l’élevage, dégustation des produits : fromages, yaourts, crèmes desserts, vente 
de viande rouge.

1

	 LES FLEURS DÉCHANT - Stéphane et Jeannie DÉCHANT
6 Rue de Chez Piquelot - 16460 CHENOMMET
 05 45 22 24 54 –  06 87 35 49 74 

Horticulture 
RN 10 sortie Aunac. Visite des serres de productions : plantes fleuries, plants de légumes, 
aromatiques, vivaces, rosiers. Nouveauté 2017 : arbres et arbustes d’ornement, espace détente.
Troc aux plantes : le 09 avril à Cellefrouin
Agritonus : le 22 avril Chez Flaud – Gaec de l’Ouche à Vigné à Juillé
Marché de printemps : le 23 avril – les Adjots
Floralies Mirebelaises : les 29 & 30 avril à Mirebeau (86)
Floralies de St Benoît : les 06 & 07 mai à St Benoît (86)
Floralies de St Amant de Boixe : les 13 & 14 mai à St Amant de Boixe
Agritonus le 20 mai chez Stéphane et Jeannie Déchant à Chenommet

2

	 GAEC DE L’OUCHE A VIGNE
Villesoubis - 16230 JUILLE
 05 45 39 07 74 –  06 20 27 22 00

Visite de la chèvrerie, nurserie des chevreaux et atelier de transformation
Les 4 associés du GAEC vous guideront au milieu des chèvres blanches avec des commentaires 
adaptés à l’élevage, à la nurserie, la salle de traite, l’atelier de transformation suivis d’une 
dégustation de fromages et vente de nos produits.

3

	 VILNEAU Roland
Le Breuil - 4 rue St Vincent - 16140 VERDILLE
 05 45 21 34 43 ou  06 70 70 03 88 

Vins de Pays Charentais 
Portes ouvertes à la cave Vilneau le 8 & 9 avril 2017. Visite de la propriété et dégustation gratuite 
de notre production. Visite de fabrication du pain au four du voisin. Dimanche 9 avril à 12h30 
repas animé par « Fabrice Fontanges et son orchestre ». Journée très conviviale où tout le monde 
pourra passer un agréable moment. Prix du repas : 23 € tout compris. Inscription avant le 30 mars, 
tél : 06 10 18 29 05
Manifestations à venir :
Foire aux vins : 4 & 5 mars – Saint Saturnin (16)
Marché Agritonus : 18 mars – Famille Sylvestre - Oradour Aigre (16)
Salon des vins : 1er & 2 avril – Mansle (16)
Marché Agritonus : 22 avril – Famille Flaud – Juillé (16)
Foire exposition : 29 & 30 avril – Aigre (16)
Floralies : 13 & 14 mai – Saint Amant de Boixe (16)
Marché Agritonus : 20 mai – Famille Deschant – Chenommet (16)
Foire aux vins : 28 mai – Beauvais sur Matha (17)

4

	 EARL MANICOT PERE ET FILS
20 Rue des Rigauds - 17520 ST MARTIAL/NE
 05 46 49 52 72

Elevage d’oies, conserverie à la ferme 
Entre Pons et Archiac et Cognac. Visite de l’élevage d’oies, film de présentation, découverte 
des énergies renouvelables et du développement durable à la ferme. Jeux des 7 graines, jeux 
interactifs. Dégustations et vente de spécialités : foie gras d’oie entier, pâtés, plats cuisinés…

6

	 Martine LAVERGNE
221 rue des plantiers - Argence - 16430 CHAMPNIERS
 05 45 69 82 39 -  06 11 12 82 78

Miel – Produits de la ruche – Légumes – Plants de légumes 
Visite de la miellerie, explications sur nos méthodes de travail et sur la vie des abeilles, ruche 
vivante, dégustation vente de nos produits. Production et vente de plants de légumes.
Vente de produits de la ruche et de plants de légumes : les mardis d’avril et mai de 16 h à 19 h.

11

	 AUTRUCHES COGNAC
	 11 Rue des trois Ormeaux - 16130 SALLES D’ANGLES

 06 80 16 71 06 -  06 08 86 24 69
Visite de l’élevage d’autruches – découverte des produits de l’autruche 
Visite commentée : parcs, couveuses, autruches.
Nouveauté : animation proposée par l’équipe du petit théâtre de Marigny pour petits et grands.

5

	 Emmanuel TALBOT
	 Les Marsaudières – 79320 CHANTELOUP
	  06 16 67 05 32 -  talbot.fruit@wanadoo.fr

Producteurs de pommes et éleveur de biches ; l’exploitation sera ouverte afin de partager ma 
passion : l’élevage de cerfs. Après une petite visite, nous dégusterons les différents produits afin 
de passer ensemble un moment sympathique.

4

	 Adélaïde et Pascal PINEAU
	 FLORE D’ETABLE

La Neutrie – 79100 SAINTE RADEGONDE DES POMMIERS
 05 49 96 60 51 -  pascal.pineau79@orange.fr

Découverte de la fromagerie, des vaches laitières et du séchage du fourrage.  
Explication des différentes activités réalisées sur notre ferme.

1

	 Bernard et Martine SOURISSEAU
	 La Niquetière - 79700 LA PETITE BOISSIERE 
	  05 49 81 60 66 -  sourisseau.martine@orange.fr
Couleurs de printemps à la Niquetière, Bernard et Martine vous attendent pour vous présenter le 
site, l’atelier peintures et leur cadre de vie.

2

3	 Alexis TEILLET
	 SÈVRE AUTRUCHE

	 La Laimière - Route de Bressuire - 79440 COURLAY
	  05 49 80 10 80 -  sevre-autruche@orange.fr

Venez découvrir notre élevage d’autruches, nandous et émeus 
ainsi que toutes les activités que nous proposons durant l’année.
Vente de viandes, conserves, pâté, rillettes.
Dimanche midi : Cuisse d’autruche rôtie en repas sur réservation.

	 Dominique RENAULT 
	 LES JARDINS DE L’ABBAYE

L’Abbaye - 79340 VASLES
 05 49 69 95 49 -  dominique.renault315@wanadoo.fr

Venez visiter l’exploitation de maraîchage en agriculture biologique. Vente de plants sur place. 
Pensez à emmener vos bottes.

11

	 Elodie GAUTHIER
	 LA BALADE DES AUTRUCHES

	 34 route de la Forge à Fer – 79200 LA PEYRATTE
	  06 72 22 29 43 -  labaladedesautruches@gmail.com

La balade des autruches vous accueille sur son site de 11 ha, située à La 
Peyratte en Gâtine. Vous découvrirez un animal atypique et majestueux 
ainsi que nos produits alimentaires et artisanaux issus de la ferme. 
Possibilité de snack à l’autruche sur place (réservation conseillée).

12

	 Lydie, Didier et Bérengère GAILLARD 
	 SARL GAILLARD 

La Bouronnière - 79340 MENIGOUTE
 05 49 69 06 25 -  05 49 69 12 64 -  gaillardsarl@wanadoo.fr

Venez visiter les ateliers (abattage, transformation, …) et les nouvelles 
installations de la salle de gavage agréées en parc collectif pour le bien-être 
animal. Dégustation - vente de foie gras et terrines diverses. 
Plateau repas chaud 16 €/personne.

10

	 Didier et Sylvie RAGOT
	 FERME DU PUY D’ANCHÉ 

	 Le Puy d’Anché - 79190 SAUZE-VAUSSAIS
	  05 49 07 90 69 -  05 49 07 72 09
	  contact@ferme-puyanche.fr

Visite de l’élevage de porc noir en plein-air, des chambres d’hôtes, de notre 
salle la « Grange à Jean », de la ferme auberge. Dégustation gratuite de nos 
produits. Vente de porc noir découpé. Dégustation. 
Repas le dimanche midi autour du porc noir sur réservation.

9

	 Michel et Denis MARBOEUF
	 FERME DE LOUJEANNE

2 Chemin du Paradis - Fayolle - 79230 BRULAIN
 05 49 26 42 46
 lafermedeloujeanne@wanadoo.fr

Venez admirer nos chèvres alpines, visiter la fromagerie pour comprendre la fabrication des 
lactiques (mothais, bûches, lingots) celle des tommes (notre dernière-née la reblochèvre). Nous 
vous proposons ensuite une dégustation de nos produits accompagnée d’un verre de l’amitié. 
Pour venir, prenez la D740 et tournez à Availles-Brulain.

8

	 Emmanuel BRILLOUX
	 EARL CANARDS GRAS DU CEBRON

Champeau – 79600 LOUIN
 06 82 35 19 34
 canards.gras@wanadoo.fr

Visite de l’atelier de gavage et du laboratoire. Dégustation et vente de nos produits.

14

	 Hélène et Bertrand MAURY 
	 SARL La Raymondière

La Raymondière – 79240 VERNOUX EN GATINE
 05 49 95 85 90
 raymondiereweb@orange.fr

« La Raymondière » vous invite à venir découvrir ses chambres d’hôtes, gîte de groupe et salle de 
réception. Une nouveauté dans notre établissement « la grange à Bert » Pour cette porte ouverte, 
nous organisons des repas sur réservation le samedi soir et le dimanche midi dans notre salle de 
réception, 13 € /repas.

5

	 Christelle et Philippe PIERRE
	 SARL LES VOLAILLES DU RENARD ROUGE

Les Douves – 79200 GOURGE
 05 49 69 83 07 -  05 49 69 85 88
 lerenardrouge@sfr.fr

Et si vous découvriez la caille ? Cette petite volaille succulente, digne des plus grandes tables 
étoilées. Venez découvrir son élevage et sa préparation avant de passer à la dégustation. Et le 
dimanche midi, on se met aux fourneaux pour vous préparer…de la caille bien sûr !

13

	 SCEA NORMANDIN
	 Frédéric et William NORMANDIN

Chez Baudry - 16300 LAGARDE SUR LE NE
 05 45 78 11 92

Viticulture – Elevage de volailles - Céréales 
A Barbezieux, direction Archiac, visite de l’élevage de volailles en plein air, de l’abattoir, de la 
distillerie, des chais de vieillissement. Dégustation des produits de la ferme. Visite du séchoir à 
maïs. Repas sur réservation le dimanche midi.

7

	 EARL LA FORET DU BRAME
La Breuille - 16380 MAINZAC
 05 45 23 02 56 –  06 84 13 31 98
 info@laforetdubrame.fr

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
Visite élevage de cerfs, noyeraie (film), goûter et vente de produits 
à base de noix, cerf et sanglier.
Visite élevage de cerfs 15 h au lieu-dit le Rocher + film. Goûter et vente de produits à base de noix, 
cerfs et sangliers.

9

	 GAEC FERME DE LA BAZINIERE 
La Bazinière - 79160 SAINT MAIXENT DE BEUGNE
 05 49 06 16 65
 contact@labaziniere.fr

La Ferme de la Bazinière vous fera découvrir : son élevage de vaches laitières, sa traite robotisée, la 
transformation du lait en yaourts et fromage frais et sa ferme pédagogique. Fabrication des yaourts 
à 15h samedi et dimanche. Le dimanche midi possibilité de restauration sur place sur réservation. 
Venez rencontrer d’autres agriculteurs du réseau dans le cadre de notre marché fermier : ferme de 
la Croix Marand, les vergers des Rivaux, la miellerie de Surimeau et les fromages de Sylvie

6

	 CHATEAU DE LA REDORTIERE
	 Marie-Paule MICHAUD,
	 Jean et Nathalie VAN DER VELDEN

La Redortière - 16310 LESIGNAC DURAND
 05 45 65 07 62 -  05 45 61 50 40

Ferme Auberge – Chambres d’hôtes – Producteurs de fromages de vache et yaourts - Eleveurs 
de bovins lait
Visite du Château, sa ferme auberge et des chambres d’hôtes. Visite de notre ferme laitière. 
Dégustation et vente de fromages. Balades en calèche le dimanche 
après-midi. Traite des vaches à partir de 17 h.

13

	 TRUFLANDIER Eric 
La Rochette - 16410 VOUZAN 
 06 87 28 23 17

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
Noix
Venez découvrir la nuciculture : visite commentée et vidéo, dégustation et vente. Animation : 
sculpture sur pierre d’une noix géante. Repas proposé le dimanche midi sur réservation.
Marché Fermier, poulets de Barbezieux, vin charentais, fromages de chèvre…

10

DOMAINE DES VIGNES HAUTES - Philippe ROLLAND
8 Grand Rue – 86170 MAISONNEUVE -  05.49.51.17.83 ou  06.21.36.87.15
 domainedesvigneshautes@wanadoo.fr – www.vinsdupoitou.fr
Portes ouvertes le 1er mai de 10 h à 19 h. 

SCEA DE LA PLAINE - Jonathan PLANCHON
8 Rue de la Plaine – Louneuil – 86130 JAUNAY-CLAN -  05.49.62.83.18
    Portes ouvertes en juin (date à définir). 
           Plus d’informations sur le site internet de Bienvenue à la Ferme.

Didier et Sylvie RAGOT – Ferme du Puy d’Anché 
Le Puy d’Anché - 79190 SAUZE-VAUSSAIS
 05.49.07.90.69 -  contact@ferme-puyanche.fr

Vendredi 7 avril : Diner avec dégustation de Chablis avec le vigneron Vente et dégustation de 
chablis tout le week-end.

PACHOT Ludovic - La Ferme de Châteauneuf
Châteauneuf 79200 LA CHAPELLE BERTRAND
 05.49.64.37.23

Dimanche 2 avril Transhumance des brebis de mouton village, possibilité de déjeuner sur 
place le midi. Le repas sera assuré par Emmanuel DAVIGNON, paysan boulanger à Vautebis. 
Le lieu de départ reste à définir.

Vivez tout le printemps 2017 de 
plus près en Deux-Sèvres (79)

Vivez tout le printemps 2017 de plus près en Vienne (86)

L’ESCARGOUILLE - Catherine HUGAULT
7 La Mimaudière – 86400 BLANZAY -  06.02.30.92.65 -  lescargouille@gmail.com
Le 17 juin 2016 à Blanzay, venez découvrir L’Escargouille. 
Au programme : 
De 17 h à 19 h : visite de l’élevage d’escargots, marché fermier, exposition de photos insolites
De 19 h à 20 h 30 : Repas découverte des producteurs
21 h : Spectacle (non défini à ce jour).

DOMAINE DE LA NEURAYE - Benoît GAUTHIER
6 Rue de la Neuraye – Vaon – 86120 LES TROIS MOUTIERS -  06.83.46.86.70
 laneuraye@orange.fr
Portes ouvertes du domaine les 27 et 28 mai 2017 avec dégustation de vin, fouées, 
champignons farcis. Producteurs locaux : asperges, champignons, fromage …
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La vente directe de produits frais et fermiers, du 
producteur au consommateur ! En vente à la ferme, sur 
les marchés, en magasins de producteurs, en coffret 
ou en Drive, nous vous proposons des produits natu-

rels, de saison, riches en goût, à juste coût et près de chez vous ! 
La diversité Made in ferme !  

Vente directe à la ferme Magasin de producteurs

Vente sur les marchés Cueillette

Tant d’étapes gourmandes  ! Que ce soit pour une 
dégustation, un goûter, un repas convivial ou une 
collation sur le pouce, rejoignez nos tables et venez 
découvrir le goût authentique des produits cultivés, 

élevés et transformés par nos soins. Fins gastronomes ou tout 
simplement amateurs de bonne cuisine du terroir, nos recettes 
savoureuses et «  maison  » sauront réveiller des saveurs parfois 
oubliées.

Ferme auberge Apéritif fermier

Pique-nique
Goûter ou casse-croûte 
fermier

Traiteur ou location de salle

Des activités ludiques et pédagogiques pour tous  ! 
Que vous soyez en couple, en famille ou entre amis, le 
temps d’un séjour ou d’une journée, vivez au rythme 
de la ferme et partagez son quotidien en vous laissant 

guider : cueillette, traite, soin aux animaux… À toute heure et en 
toute saison, une leçon de choses vous attend à la ferme !

Ferme pédagogique Ferme équestre

Ferme de découverte

Des séjours «   nature   » à vivre … Si vous souhaitez 
vous ressourcer, en famille ou entre amis, profiter 
d’activités culturelles et gastronomiques de qualité, 
découvrir la région, le tout dans un cadre authentique 

et reposant, les séjours Bienvenue à la ferme sont faits pour vous !

Gîte Chambre d’hôtes

Camping à la ferme Accueil de camping-cars

Retrouvez tout au long de ce guide les pictogrammes suivants, 
qui vous donneront plus d’informations sur les fermes du réseau, 
leurs activités et prestations, leurs démarches, leurs engage-
ments.

• Les produits de la ferme

Bœuf Porc

Volailles Autres viandes   

Produits de la mer ou des 
rivières

Escargots

Fruits Légumes

Horticulture Produits laitiers et crèmerie

Boissons (vins, spiritueux, 
jus et pétillants)

Épicerie (pain, confiserie, 
huile, condiments, produits 
de la ruche, œufs…)

Cosmétiques
Autres (laine, animaux 
d’agrément…)

• Les labels, démarches et engagements

Route du Chabichou
Marchés des Producteurs 
de Pays

Agriculture Biologique Étapes du Cognac

Signé Poitou-Charentes
Fermier, signé Poitou-
Charentes

France Passion
Label Tourisme 
et Handicap ou 
accessibilité handicapés

Certains hébergements et loisirs proposent des séjours ou activi-
tés thématiques, riches d’émotions et de sens :

Z’aniferme :  
s’émerveiller

Savoir ferme : 
partager

Rando ferme : 
s’évader

Ferme Bio : 
préserver

Ferme gourmande : 
se régaler 

Ferme Bacchus : 
déguster

Ferme Insolite : 
s’aventurer

Légend
e
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les marchés, en magasins de producteurs, en coffret 
ou en Drive, nous vous proposons des produits natu-

rels, de saison, riches en goût, à juste coût et près de chez vous ! 
La diversité Made in ferme !  

Vente directe à la ferme Magasin de producteurs

Vente sur les marchés Cueillette

Tant d’étapes gourmandes  ! Que ce soit pour une 
dégustation, un goûter, un repas convivial ou une 
collation sur le pouce, rejoignez nos tables et venez 
découvrir le goût authentique des produits cultivés, 

élevés et transformés par nos soins. Fins gastronomes ou tout 
simplement amateurs de bonne cuisine du terroir, nos recettes 
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Que vous soyez en couple, en famille ou entre amis, le 
temps d’un séjour ou d’une journée, vivez au rythme 
de la ferme et partagez son quotidien en vous laissant 

guider : cueillette, traite, soin aux animaux… À toute heure et en 
toute saison, une leçon de choses vous attend à la ferme !

Ferme pédagogique Ferme équestre

Ferme de découverte

Des séjours «   nature   » à vivre … Si vous souhaitez 
vous ressourcer, en famille ou entre amis, profiter 
d’activités culturelles et gastronomiques de qualité, 
découvrir la région, le tout dans un cadre authentique 

et reposant, les séjours Bienvenue à la ferme sont faits pour vous !

Gîte Chambre d’hôtes

Camping à la ferme Accueil de camping-cars

Retrouvez tout au long de ce guide les pictogrammes suivants, 
qui vous donneront plus d’informations sur les fermes du réseau, 
leurs activités et prestations, leurs démarches, leurs engage-
ments.

• Les produits de la ferme

Bœuf Porc

Volailles Autres viandes   

Produits de la mer ou des 
rivières

Escargots

Fruits Légumes

Horticulture Produits laitiers et crèmerie

Boissons (vins, spiritueux, 
jus et pétillants)

Épicerie (pain, confiserie, 
huile, condiments, produits 
de la ruche, œufs…)

Cosmétiques
Autres (laine, animaux 
d’agrément…)

• Les labels, démarches et engagements

Route du Chabichou
Marchés des Producteurs 
de Pays

Agriculture Biologique Étapes du Cognac

Signé Poitou-Charentes
Fermier, signé Poitou-
Charentes

France Passion
Label Tourisme 
et Handicap ou 
accessibilité handicapés

Certains hébergements et loisirs proposent des séjours ou activi-
tés thématiques, riches d’émotions et de sens :

Z’aniferme :  
s’émerveiller

Savoir ferme : 
partager

Rando ferme : 
s’évader

Ferme Bio : 
préserver

Ferme gourmande : 
se régaler 

Ferme Bacchus : 
déguster

Ferme Insolite : 
s’aventurer
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DATES A RETENIR

	 SARL LA ROSETTE DES PRÉS 
Lieu-dit La Chavallerie - 79160 FENIOUX
 05 49 04 29 91
 aurelie@la-rosette-des-pres.com

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
La rosette des prés vous invite à découvrir son élevage de races en plein air ainsi que son 
laboratoire de transformation le dimanche 9 avril 2017.

7

	 LASCAUX Sylvain et Rémi - LOGIS DU RENFERMIS
16720 SAINT MEME LES CARRIERES
 05 45 81 90 48

Viticulture
Visite des Chais et distillerie. Balade en Buggy dans le vignoble avec commentaires et participation 
de 10 € par personne.
Portes ouvertes du 05 au 15 août 2017 (visite gratuite de l’exploitation avec ses chais et sa 
distillerie et dégustation, promenade en buggy 10 € par personne)

8

Repas en ferme-auberge ou repas 
(réservation au moins 48 h à l’avance)

Des activités ludiques et 
pédagogiques pour tous !

Des séjours «nature» à vivre

LÉGENDE

PRINTEMPS 2017.indd   2 16/02/2017   11:51:10



	 LYCEE AGRICOLE DE THURE 
DANIELLE MATHIRON
Domaine des Chevaliers - 86540 THURE
 05 49 93 70 51 -  ferme.decouverte-thure@educagri.fr

A 8 km Nord-Ouest de Chatellerault sur la D14.
Visite des serres et des productions réalisées par les élèves, apprentis et adultes. Vente directe. 
Visite de l’espace test en maraichage biologique.

12

	 MANOIR DE LA BLONNERIE 
Marie-France PASQUINET 
La Blonnerie - 86230 VELLECHES
 05 49 86 41 72 -  06 80 47 03 32
 marie.massonnet@outlook.com

Sur une exploitation de céréales, d’ovins bio et de vergers de pommes 
et poires en 2ème année de conversion bio ; Venez vous régaler à la Ferme-Auberge le samedi soir 
et dimanche midi sur réservation. Notre boutique de produits Bio et locaux sera ouverte tout le 
week-end pour votre plus grand plaisir. 

13

	 AU PARADIS DE SENILLE
Jérémie CORNU et Elisabeth LEDIEU
Le Paradis - 86100 SENILLE -  06 85 64 93 36
www.auparadisdesenille.com -        Au paradis de Senillé

Au Paradis, on aime s’amuser ! Le moutonnier et sa bergère vous ont concocté des jeux fermiers 
tirés de leur quotidien ! Alors, venez, essayez et tentez de gagner le gros lot ! Et bien sûr, il y en a 
pour les petits et les grands ! (Jeux organisés au profit des élèves de la commune).
Durant tout le week-end, vous pourrez également découvrir nos sympathiques animaux en vous 
baladant sur la ferme, discuter avec les habitants du Paradis et leur passion du métier. Envie de 
déjeuner ? Nos assiettes repas (10 €) ou profitez des produits de notre magasin fermier. 
Repas animé le samedi soir (15 € adultes – 8 €enfant). Réservation obligatoire.
C’est dans la joie et la bonne humeur que nous vous accueillerons sur notre ferme ! Alors, soyez 
les bienvenus…
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h.
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Vivez le Printemps !de plus pres2 0 17

8 et 9 avril 2017 en
POITOU-CHARENTES

Venez visiter nos fermes, 
découvrir nos activités,
déguster nos produits !

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes

P o r t e s
Ouvertes

du samedi après-midi au dimanche soir

Vienne (86) Vienne (86)

Crédits photos : Fotolia, ARAT, APCA, CA 86.
Conception-Réalisation : Valérie LOCHON (CRA NA) - Impression : SIPAP OUDIN. 

Contacts :
Pour commander d’autres dépliants :

RELAIS BIENVENUE A LA FERME POITOU-CHARENTES
Agropole - CS 45002 - 86550 Mignaloux-Beauvoir

 05 49 44 74 19 -  05 49 46 79 05
  tourisme@na.chambagri.fr

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes 
Bienvenue Ala Ferme Poitou-Charentes

Charente (16) :

2 0 17
Vivez le Printemps

!de plus pres

Les relais Bienvenue à la ferme dans les départements

Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
ZE Ma Campagne - 66, impasse Niépce 
16016 ANGOULEME CEDEX
 05 45 24 49 34 -  05 45 24 49 03
 tourisme@charente.chambagri.fr

Charente-Maritime (17) :
Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
2 avenue de Fétilly - CS 85074 - 17074 LA ROCHELLE CEDEX 9
 05 46 50 45 00 -  05 46 34 17 64
 economie-territoires@charente-maritime.chambagri.fr

Deux-Sèvres (79) :

Vienne (86) :
Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
35 chemin des Sablières - 86210 BONNEUIL MATOURS
 05 49 85 87 88 -  05 49 85 87 89
 accueil@vienne.chambagri.fr

Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
11 rue de Verdun - CS 90008 - 79200 PARTHENAY
 05 49 77 15 15 -  05 49 64 07 69
 accueil@deux-sevres.chambagri.fr

	 EARL VENT D’OUEST - Mickaël et Jérémie SERGENT
Champvrolle – 86110 CHOUPPES
 06 64 89 23 23 -  epidelapierrerouge@gmail.com 

Jérémie et Mickael Sergent vous accueillent et vous font découvrir l’atelier de production du pain 
au levain, la cuisson au feu de bois ainsi que la fabrication de la farine moulue à la meule de pierre.
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	 DOMAINE DES VIGNES HAUTES - Philippe ROLLAND
8 Grand Rue – 86170 MAISONNEUVE
 05 49 51 17 83 ou  06 21 36 87 15 
 domainedesvigneshautes@wanadoo.fr - www.vinsdupoitou.fr

Découvrez ma gamme de vins IGP Val de Loire et mes apéritifs à base de vin et de vrais fruits ou 
épices macérés, pas d’arômes, ni de sirop, uniques dans la Région. Visite des chais, dégustation 
gratuite. Tombola gratuite (2 tirages). Balade en calèche gratuite à travers le vignoble les 8 et 9 
avril 2017. 

6

	 DOMAINE DE LA ROUSSILLE - Anne et Laurent GIRAULT
Chemin du Bois de la Roussille - 86170 NEUVILLE DE POITOU
 05 49 51 13 93 ou  06 29 70 00 17 -  05 49 51 13 93 
 domainedelaroussille@orange.fr - www.domaine-de-la-roussille.com

A 15 km au Nord-Ouest de Poitiers. D347. A Neuville, suivre Vouillé (déviation PL) dans la zone 
artisanale (Gamm Vert). Suivez les flèches N°11. Au milieu des vignes, visite du chai et dégustation 
au caveau de nos produits alcoolisés et non alcoolisés. Visionnage d’un film explicatif (environ15 
min), sur le travail de la vigne, la vinification, la vente … sur une année entière. Dégustation de 
nos produits. 
Bouchons offerts pour l’achat de vin en vrac.

11

	 DOMAINE DE LA TREILLE GUERIN - Patrice MELIN
10 Chemin de Latillé - 86170 NEUVILLE DE POITOU
 05 49 54 01 07 ou  06 29 43 06 06 -  melin.patrice@neuf.fr

A Neuville, route de Vouillé (D62), Patrice et sa famille vous accueillent dans le chai.
Informations sur le travail de la vigne et la vinification. Dégustation-vente de vins du Haut-Poitou, 
jus de raisin et méthode traditionnelle.
Venez accompagnés de vos amis ou en famille, le covoiturage est bien plus agréable... 

10

	 DOMAINE DU BOIS MIGNON 
SCEA CHARIER BARILLOT
La Tourette - Domaine du Bois Mignon - 86120 SAIX
 05 49 22 94 59 ou  06 79 29 25 81 -  barillot.pascal@gmail.com 

Le Domaine du Bois Mignon à 14 km de Loudun, direction Saumur - D50.
Visite d’un site troglodytique et d’une exploitation viticole. 
Les vignes sont travaillées en lutte raisonnée.
Dégustation de nos vins AOC Saumur Champigny, Saumur Rouge, Saumur Blanc, Cabernet de 
Saumur, Crémant de Loire. Des assiettes gourmandes pourront être dégustées le dimanche midi 
sur réservation (1 verre de vin offert).
La Confrérie des "Hume Piot" de Loudun sera présente sur le Domaine le dimanche après-midi.

1 	 LA FABRIC’ D’ALICE - Alice GUILLY et Nicolas BARON
9 Rue de la Voute – Senillé - 86100 SENILLE-SAINT SAUVEUR 
 06 83 49 06 24 -  lafabricdalice@gmail.com 

Alice et Nicolas vous accueillent dans leur Fabric’ pour vous faire découvrir la production de pâtes 
sèches à partir de leur blé dur. Plusieurs formes, des arômes pour tous les goûts, et des recettes à 
l’infini pour les petits comme pour les grands. Venez profiter des saveurs de notre terroir.
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h.
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	 LA FERME DU MIEL - Hervé GIRARD
Puyravault - 6 voie Girault - 86330 SAINT JEAN DE SAUVES
/fax : 05 49 60 18 00 -  06 42 62 87 46 -  herve.girard467@orange.fr 

A Mirebeau, direction Loudun D 347 puis à gauche vers Saint Jean de Sauves D41.  
Visite de la miellerie. Présentation des techniques de récolte.  
Dégustation-vente de pollen, miels …

5

	 SCEA VALLET PERE ET FILS - Famille VALLET
7 rue de Chalons – 86120 SAINT LEGER DE MONTBRILLAIS
 05 49 22 94 74 -  06 86 75 47 30 -  05 49 22 42 08 - www.vallet-s.fr

A 13 km de Loudun, 1 km de la RN147. Direction Angers. 
Visite de cave creusée dans le tuffeau, commentaires par Sébastien et Serge.
Dégustation de nos vins AOC Saumur Blanc, Saumur Rouge, Cabernet de Saumur, Saumur brut, 
Crémant de Loire. Jus de raisins sans alcool, nature ou pétillant.

2

	 LA FERME DE RIGNY - Patrick OUVRARD
Rigny - 86110 THURAGEAU
 06 81 11 29 28 ou  06 86 87 01 71 
 ouvrardp@ymail.com - www.patrickouvrard.com

Nous vous accueillons dans notre exploitation maraîchère pour partager un moment convivial 
vous faire découvrir notre savoir-faire et nos légumes de saisons, asperges, etc...
Initiation à la plantation pour les enfants.
Dimanche à 11 h : atelier-cuisine - Recette à base d’asperges. 
Dégustation gratuite et vente sur place.

9

	 LA FERME DE BONNEUIL
SCEA de SCEVOL 
18 Bonneuil - 86420 VERRUE
 05 49 50 43 73 -  sceadescevol86@orange.fr

A Mirebeau, direction Loudun, prendre direction Monts-sur-Guesnes sur la droite. 
A 3 km, tourner à droite direction Bonneuil. Suivre les flèches.
L’équipe de la Ferme de Bonneuil vous présente l’exploitation, l’élevage bovin et porcin nourri 
sans OGM. Dégustation, vente des produits de la ferme : viande de porc et charcuterie, poulet. 
Repas le dimanche midi sur réservation : «Le cochon dans tous ses morceaux» (entrée, plat chaud, 
fromage, dessert), apéritif et café offerts. Tarif : Adulte 13,50 €, Enfant moins de 10 ans 6 €.

4

	 LE DOMAINE DU PARC
Jean-Frédéric GRANGER 
Le Parc - 86600 CELLE L’EVESCAULT
 05 49 59 70 89 ou  06 84 01 10 02 -  05 49 59 71 94
 domaine.parc@cerfrance.fr

Sur la D96, entre Saint-Sauvant et Vivonne, au cœur de la forêt de Saint-Sauvant, venez découvrir 
le Domanial. Visite de la chèvrerie, vente et dégustation de fromages de spécialités à base de 
viande de chèvre. Repas le dimanche 9 «Chevreau à l’ail vert». 
Tout compris : 20 €. Réservation et renseignements au 05 49 59 70 89 ou au 06 84 01 10 02.

26

	 LA VALLEE DES CERFS
Famille VAN AUBEL
Chez Mairine - 86430 LUCHAPT
 05 49 48 89 65 ou  06 85 55 31 06
 cerfcheval@wanadoo.fr - www.cerfcheval.com

Rencontrez nos nombreux animaux : cerfs, chevaux, poneys, ânes, mulassiers poitevins, moutons 
charmoises, vaches aubrac… Découvrez nos activités équestres : poney club, cours d’équitation, 
attelages et randonnées avec ânes et chevaux. Promenade gratuite en poney pendant les portes 
ouvertes. Apéritif offert autour de 12 h et 17 h avec dégustation des produits régionaux.
Repas le dimanche midi à la ferme. Dégustez les produits de l’élevage de cervidés. Places limitées, 
réservation au : 05 49 48 89 65.

30

Bienvenue à la ferme est une marque des Chambres d’agriculture

	 AU JARDIN GOURMAND - Catherine POUSIN 
26 Route de l’Ancienne Auberge – 86600 CELLE L’EVESCAULT
 06 16 03 67 81 -  aujardingourmand@orange.fr 

A partir de la N10 à Vivonne, sortie Celle-L’Evescault-Lusignan, continuer tout droit sur 3 km. 
Prendre à gauche, direction Comblé-Saint-Sauvant, tout droit sur 2 km. A Comblé, prendre le 
chemin à gauche avant la 1ère maison. La boutique se situe dans le bâtiment bardage bois. 
Boutique : vente et dégustation sur place de confitures atypiques, condiments de boutons 
d’hémérocalles et autres produits sélectionnés de producteurs locaux.
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	 EARL LA NOIRETTE A MARION 
Thierry LEMAITRE
2 Impasse La Noirette à Marion - Villiers - 86200 MESSEME
 06 07 96 93 98 
thierrylemaitre86@gmail.com

L’EARL La Noirette à Marion entre Loudun et Richelieu lieu-dit Villiers, vous accueille pour 
découvrir une production de fraises hors sol en culture raisonnée sous serre. Dégustation et vente 
sur place. D’avril à septembre sur l’exploitation, on produit aussi de la framboise, du légume de 
saison et du melon.

3

	 SARL GARGOUIL - Eric GARGOUIL 
Chantegrolle - 86250 CHARROUX
 05 49 87 50 23 ou  06 08 32 29 57 -  05 49 87 63 94 
 sarl-gargouil86@orange.fr - www.gargouil-producteur-pommes-86.com

A la sortie de Charroux, au bord de la Charente.
Informations sur les productions de pommes, poires et coings avec visite de la station de 
conditionnement. Explications sur la fabrication des jus de fruits. Dégustation et vente.
Dimanche après-midi, dégustation de pommes flambées.

31

	  RUCHER DE LA SAPEE - Pascal GIRAUD
La pinolière des Bois - 86700 PAYRE
 05 49 42 49 91 ou  06 12 55 04 61 -  rucher.la.sapee@gmail.com

Au sud de Poitiers, 800 m RN10 entre Vivonne et Couhé, sortie Chatillon/Lusignan, D7, 2ème à 
gauche. Visite : fonctionnement d’une ruche avec la ruche transparente comme support. Visite de 
l’atelier d’extraction. Dégustation. Vente.

29
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Bénéficiez d’offres réservées
à nos sociétaires

ca-charente-perigord.fr
ca-touraine-poitou.fr

Document non contractuel. Crédit photo : SLOUBATON/CAPAPICTURES. 11.2016. Caisse régio-
nale de Crédit Agricole Mutuel CHARENTE-PERIGORD, société coopérative à capital variable, 
agréée en tant qu'établissement de crédit, dont le siège social est 28-30 rue d’Epagnac, Soyaux 
(Charente) – 775 569 726 RCS ANGOULEME - Société de courtage d'assurances immatriculée 
ORIAS 07 008 428. Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de la TOURAINE ET DU POITOU, 
Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit, dont le siège 
social est 18, rue Salvador Allende BP 307 – 86008 POITIERS CEDEX – Siège administratif : 45, 
boulevard Winston Churchill 37041 Tours cedex 1 – 399 780 097 RCS POITIERS – Société de 
courtage d’assurance immatriculée au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n°07 
023 896. 
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Bénéficiez d’offres réservées
à nos sociétaires

ca-charente-perigord.fr
ca-touraine-poitou.fr

Document non contractuel. Crédit photo : SLOUBATON/CAPAPICTURES. 11.2016. Caisse régio-
nale de Crédit Agricole Mutuel CHARENTE-PERIGORD, société coopérative à capital variable, 
agréée en tant qu'établissement de crédit, dont le siège social est 28-30 rue d’Epagnac, Soyaux 
(Charente) – 775 569 726 RCS ANGOULEME - Société de courtage d'assurances immatriculée 
ORIAS 07 008 428. Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de la TOURAINE ET DU POITOU, 
Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit, dont le siège 
social est 18, rue Salvador Allende BP 307 – 86008 POITIERS CEDEX – Siège administratif : 45, 
boulevard Winston Churchill 37041 Tours cedex 1 – 399 780 097 RCS POITIERS – Société de 
courtage d’assurance immatriculée au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n°07 
023 896. 

Ce produit est issu de forêts gérées durablement et de sources contrôlées. 10-31-3162 / Certifié PEFC 

	 DOMAINE DE VILLEMONT - Famille BOURDIER
6 rue de l’ancienne commune - Seuilly - 86110 MIREBEAU
 05 49 50 51 31 ou  06 82 59 04 78 
 domaine-de-villemont@wanadoo.fr - www.domainedevillemont.com

Sur la D725 à 4 km de Mirebeau, direction Lencloître, exploitation au cœur des vignes détenue par 
la famille BOURDIER, vignerons indépendants. 
Vous serez accueillis au Caveau pour la visite : 
Des vignes aux alentours pour l’explication du travail en lutte raisonnée.
Des chais où se font toutes les étapes de la vinification.
De la cave souterraine où se fait l’élevage en barriques pour toutes nos cuvées spéciales.
De la salle de réception équipée de cuisines professionnelles à louer pour toutes vos manifestations
Dégustation de nos différents vins en AOC HAUT POITOU, IGP VAL DE LOIRE et METHODE 
TRADITIONNELLE « maison ».
Pour le déjeuner du dimanche, apportez votre pique-nique, les vignerons vous offriront le vin ou 
jus sans alcool de votre choix.

8

	 LA BAIE DES CHAMPS 
Familles DEBIEN-SABOURIN
Lavault - 86800 SEVRES ANXAUMONT 
 05 49 30 03 13 ou  06 11 89 15 56 -  05 49 45 19 95 

A 8 min. de Poitiers par la route de Bignoux (D6) ou par la RN151, prendre la D18 entre Sèvres 
et Anxaumont (Lavault). Visite d’exploitations avec porcs, volailles fermières en agriculture 
raisonnée, plate-forme de compostage et plaquettes bois, huilerie et magasin. Méthanisation.
Dégustation-vente de nos produits.
* Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

24

	 EARL LES VERGERS DES SAVOIES
Emmanuel et Isabelle FOURNIER
Les Savoies – 86210 VOUNEUIL SUR VIENNE
 05 49 85 10 33 -  vergersdessavoies@gmail.com

L’équipe des Vergers des Savoies vous reçoit pour vous faire visiter nos vergers et également 
vous faire découvrir notre façon de travailler les différents fruits (pommes, abricots, pêches …). 
Dégustation de fruits et de jus durant ces deux jours.

17

 	 LES SALERS - Famille VIAUD 
La Cotterie - 86300 BONNES
 06 70 03 18 05 -  gaecdelasalers@orange.fr

Sur l’axe La Chapelle Moulière-Bonnes ou Bonnes-La Chapelle Moulière au lieu-dit la Cotterie.
La famille VIAUD vous accueille sur son exploitation pour vous transmettre sa passion pour la race 
bovine la SALERS. Elle vous propose de la viande bovine en caissette conduite en Label Rouge ou 
des produits transformés à réserver sur place avec dégustation.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

19

	 LES FRUITS DE LA VALLEE DE LA VIENNE
Famille STANCU
Les Mioulières – 19 rue des vergers - 86300 BONNES
 07 87 29 03 14 ou  07 87 29 03 09 -  snicoleta52@yahoo.fr

Dans le bourg de Bonnes, prendre la direction du Château de Touffou, continuer tout droit sur 3 km 
environ et prendre la deuxième à droite direction les Miolières et suivre la flèche.
Visite des vergers et explications sur notre mode de production.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

20

	 LA FERME DU MARAS - Famille GAUVREAU
Le Maras - 86300 CHAUVIGNY 
 05 49 46 41 79

Sur la D951, à 5 Km de Chauvigny, direction Saint Savin. 
En face de la forêt de Mareuil, venez découvrir cette ferme chauvinoise où chèvres et chevreaux 
vous attendent. Visite de la chèvrerie, découverte de la fabrication du fromage et démonstrations 
culinaires. Dégustation vente de fromages et de spécialités fromagères. Dimanche à 11 h : 
démonstration de fabrication de tommes.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

21

	 LA FOLIE BERGERE - Laurence GAUTHIER
La Lézinière – 86340 NOUAILLE MAUPERTUIS
 06 72 72 18 09 -  contact@lafoliebergere.fr

Aux portes de Poitiers, venez visiter l’élevage de moutons et de poules pondeuses. 
Prendre la direction du stade en entrant dans Nouaillé-Maupertuis.

25

	 L’HUILERIE DES PETITS CLOS - EARL LIDON 
32 rue du Petit Clos - Le Breuil - 86300 CHAUVIGNY
 05 49 46 45 27 ou  06 86 92 91 57 -  05 49 46 45 27 
 lidon2@wanadoo.fr

Sortie Chauvigny, direction Poitiers N951, prendre la direction du Breuil.
Production d’huile vierge de colza et de tournesol.Visite de l’huilerie.
Dégustation et vente.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

22

	 SAFRAN DES GRANDS AJONCS - Catherine ETRILLARD
Les Grands Ajoncs - 86800 SAINT JULIEN L’ARS
 06 86 46 15 03 -  safran.grandsajoncs@gmail.com

Entre Saint Julien L’Ars et Tercé, à Trembloux suivre les panneaux. Visite découverte de la 
production de safran. Dégustation comparative. Conseils culinaires. Vente. 

2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien 
l’Ars.

23

	  GAILLARD HVB - Famille GAILLARD
La Perraudière – 86600 SANXAY
 06 22 48 53 56 -  gaillardhvb@gmail.com

Entre Sanxay et Les Forges. Dans le centre de Sanxay à l’église direction Les Forges La Perraudière.
La famille GAILLARD vous accueille sur son exploitation pour vous présenter son élevage de porc 
plein-air et sur paille. Venez rencontrer nos petits porcelets. Dégustation sur place.

28

	 L’ESCARGOUILLE - Catherine HUGAULT
7 La Mimaudière – 86400 BLANZAY
 06 02 30 92 65 -  lescargouille@gmail.com

Situé à 6 km de Civray en direction de Couhé, venez nous rencontrer à L’Escargouille : visite de 
l’élevage d’escargots : reproduction, tunnels de nursery, parcs d’engraissement. Dégustation et 
vente de nos produits transformés. Exposition insolite de photos d’escargots.

32

1 Les producteurs des fermes situées à Senillé – Saint Sauveur s’associent pour vous offrir un repas fermier animé. Rendez-vous à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h pour l’apéritif. 
Au menu, nos produits et ceux de nos voisins (escargot, agneau, pâtes…). Pendant le repas, participez au quizz des producteurs et tentez de remporter le panier garni !! Buvette sur place 

au profit des élèves de la commune de Senillé. (Adulte : 15 € - enfants : 8 €).Réservation obligatoire, nombre de places limitées. Renseignements et inscription au 06.85.64.93.36

2 Les producteurs des fermes situées entre Sèvres-Anxaumont et Chauvigny vous proposent de participer à une tombola organisée sur les fermes du circuit et de vous régaler : 
• Au restaurant Le Mythic à Tercé : Nicolas COURBIER vous accueille le samedi 8 avril à partir de 15 h pour un goûter fermier, dimanche 9 avril à partir de 10 h pour une pause-

café gourmande et à partir de 12 h pour un déjeuner élaboré à partir des produits des exploitants du secteur. Renseignements et réservations au 09 67 06 45 82. 
• Au restaurant L’Ars Doise à Saint Julien l’Ars : vous serez accueilli par Jessica Chalard et Stéphane Courillaud pour un repas le samedi midi et soir et le 

dimanche midi. Menus élaborés à partir des produits des producteurs du secteur. Réservation au 05.49.01.02.03.

	 L’ESCARGOT DU POITOU - Corinne LHOSTE
33 Rue des Epinettes – Saint Sauveur 
86100 SENILLE-SAINT SAUVEUR
 06 45 87 88 90 -  lescargotdupoitou@gmail.com

Venez visiter l’élevage d’escargots à St Sauveur, l’hélicicultrice se fera un plaisir de vous expliquer 
son métier. Uniquement le samedi après-midi, vous aurez l’occasion d’assister à la mise en parc  
des naissains (bébés escargots). Dégustation, vente de mes produits, animations pour les 
enfants. Restauration possible sur l’exploitation le samedi et dimanche midi : assiette
chaude à partir de 6 €. Pour les enfants et adultes ne souhaitant pas savourer les 
escargots une assiette chaude (produits locaux) vous sera proposée à partir de 5 €.
Réservation obligatoire. N’hésitez pas à me contacter pour plus de 
renseignement. Ouvert : samedi et dimanche de 10 h à 17 h.
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis  
le samedi à partir de 19 h.

15

	 LES JARDINS DE LA FROLLE 
Famille BENETEAU
La Frolle - 86300 BONNES -  05 49 56 42 78 
 contact@lesjardinsdelafrolle.fr - www.lesjardinsdelafrolle.fr

Prendre depuis Chauvigny ou Chatellerault la D749 puis suivre le Château de Touffou à Bonnes. 
Visite des serres horticoles, de la pépinière et des vergers.
Vente de plants de fleurs, d’arbustes d’ornement, de pommes, jus de pommes et confitures.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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	 LYCEE AGRICOLE DE THURE 
DANIELLE MATHIRON
Domaine des Chevaliers - 86540 THURE
 05 49 93 70 51 -  ferme.decouverte-thure@educagri.fr

A 8 km Nord-Ouest de Chatellerault sur la D14.
Visite des serres et des productions réalisées par les élèves, apprentis et adultes. Vente directe. 
Visite de l’espace test en maraichage biologique.

12

	 MANOIR DE LA BLONNERIE 
Marie-France PASQUINET 
La Blonnerie - 86230 VELLECHES
 05 49 86 41 72 -  06 80 47 03 32
 marie.massonnet@outlook.com

Sur une exploitation de céréales, d’ovins bio et de vergers de pommes 
et poires en 2ème année de conversion bio ; Venez vous régaler à la Ferme-Auberge le samedi soir 
et dimanche midi sur réservation. Notre boutique de produits Bio et locaux sera ouverte tout le 
week-end pour votre plus grand plaisir. 

13

	 AU PARADIS DE SENILLE
Jérémie CORNU et Elisabeth LEDIEU
Le Paradis - 86100 SENILLE -  06 85 64 93 36
www.auparadisdesenille.com -        Au paradis de Senillé

Au Paradis, on aime s’amuser ! Le moutonnier et sa bergère vous ont concocté des jeux fermiers 
tirés de leur quotidien ! Alors, venez, essayez et tentez de gagner le gros lot ! Et bien sûr, il y en a 
pour les petits et les grands ! (Jeux organisés au profit des élèves de la commune).
Durant tout le week-end, vous pourrez également découvrir nos sympathiques animaux en vous 
baladant sur la ferme, discuter avec les habitants du Paradis et leur passion du métier. Envie de 
déjeuner ? Nos assiettes repas (10 €) ou profitez des produits de notre magasin fermier. 
Repas animé le samedi soir (15 € adultes – 8 €enfant). Réservation obligatoire.
C’est dans la joie et la bonne humeur que nous vous accueillerons sur notre ferme ! Alors, soyez 
les bienvenus…
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h.

14

Vivez le Printemps !de plus pres2 0 17

8 et 9 avril 2017 en
POITOU-CHARENTES

Venez visiter nos fermes, 
découvrir nos activités,
déguster nos produits !

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes

P o r t e s
Ouvertes

du samedi après-midi au dimanche soir

Vienne (86) Vienne (86)

Crédits photos : Fotolia, ARAT, APCA, CA 86.
Conception-Réalisation : Valérie LOCHON (CRA NA) - Impression : SIPAP OUDIN. 

Contacts :
Pour commander d’autres dépliants :

RELAIS BIENVENUE A LA FERME POITOU-CHARENTES
Agropole - CS 45002 - 86550 Mignaloux-Beauvoir

 05 49 44 74 19 -  05 49 46 79 05
  tourisme@na.chambagri.fr

www.bienvenue-a-la-ferme.com/poitou-charentes 
Bienvenue Ala Ferme Poitou-Charentes

Charente (16) :

2 0 17
Vivez le Printemps

!de plus pres

Les relais Bienvenue à la ferme dans les départements

Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
ZE Ma Campagne - 66, impasse Niépce 
16016 ANGOULEME CEDEX
 05 45 24 49 34 -  05 45 24 49 03
 tourisme@charente.chambagri.fr

Charente-Maritime (17) :
Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
2 avenue de Fétilly - CS 85074 - 17074 LA ROCHELLE CEDEX 9
 05 46 50 45 00 -  05 46 34 17 64
 economie-territoires@charente-maritime.chambagri.fr

Deux-Sèvres (79) :

Vienne (86) :
Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
35 chemin des Sablières - 86210 BONNEUIL MATOURS
 05 49 85 87 88 -  05 49 85 87 89
 accueil@vienne.chambagri.fr

Bienvenue à la ferme - Chambre d’agriculture
11 rue de Verdun - CS 90008 - 79200 PARTHENAY
 05 49 77 15 15 -  05 49 64 07 69
 accueil@deux-sevres.chambagri.fr

	 EARL VENT D’OUEST - Mickaël et Jérémie SERGENT
Champvrolle – 86110 CHOUPPES
 06 64 89 23 23 -  epidelapierrerouge@gmail.com 

Jérémie et Mickael Sergent vous accueillent et vous font découvrir l’atelier de production du pain 
au levain, la cuisson au feu de bois ainsi que la fabrication de la farine moulue à la meule de pierre.

7

	 DOMAINE DES VIGNES HAUTES - Philippe ROLLAND
8 Grand Rue – 86170 MAISONNEUVE
 05 49 51 17 83 ou  06 21 36 87 15 
 domainedesvigneshautes@wanadoo.fr - www.vinsdupoitou.fr

Découvrez ma gamme de vins IGP Val de Loire et mes apéritifs à base de vin et de vrais fruits ou 
épices macérés, pas d’arômes, ni de sirop, uniques dans la Région. Visite des chais, dégustation 
gratuite. Tombola gratuite (2 tirages). Balade en calèche gratuite à travers le vignoble les 8 et 9 
avril 2017. 

6

	 DOMAINE DE LA ROUSSILLE - Anne et Laurent GIRAULT
Chemin du Bois de la Roussille - 86170 NEUVILLE DE POITOU
 05 49 51 13 93 ou  06 29 70 00 17 -  05 49 51 13 93 
 domainedelaroussille@orange.fr - www.domaine-de-la-roussille.com

A 15 km au Nord-Ouest de Poitiers. D347. A Neuville, suivre Vouillé (déviation PL) dans la zone 
artisanale (Gamm Vert). Suivez les flèches N°11. Au milieu des vignes, visite du chai et dégustation 
au caveau de nos produits alcoolisés et non alcoolisés. Visionnage d’un film explicatif (environ15 
min), sur le travail de la vigne, la vinification, la vente … sur une année entière. Dégustation de 
nos produits. 
Bouchons offerts pour l’achat de vin en vrac.

11

	 DOMAINE DE LA TREILLE GUERIN - Patrice MELIN
10 Chemin de Latillé - 86170 NEUVILLE DE POITOU
 05 49 54 01 07 ou  06 29 43 06 06 -  melin.patrice@neuf.fr

A Neuville, route de Vouillé (D62), Patrice et sa famille vous accueillent dans le chai.
Informations sur le travail de la vigne et la vinification. Dégustation-vente de vins du Haut-Poitou, 
jus de raisin et méthode traditionnelle.
Venez accompagnés de vos amis ou en famille, le covoiturage est bien plus agréable... 

10

	 DOMAINE DU BOIS MIGNON 
SCEA CHARIER BARILLOT
La Tourette - Domaine du Bois Mignon - 86120 SAIX
 05 49 22 94 59 ou  06 79 29 25 81 -  barillot.pascal@gmail.com 

Le Domaine du Bois Mignon à 14 km de Loudun, direction Saumur - D50.
Visite d’un site troglodytique et d’une exploitation viticole. 
Les vignes sont travaillées en lutte raisonnée.
Dégustation de nos vins AOC Saumur Champigny, Saumur Rouge, Saumur Blanc, Cabernet de 
Saumur, Crémant de Loire. Des assiettes gourmandes pourront être dégustées le dimanche midi 
sur réservation (1 verre de vin offert).
La Confrérie des "Hume Piot" de Loudun sera présente sur le Domaine le dimanche après-midi.

1 	 LA FABRIC’ D’ALICE - Alice GUILLY et Nicolas BARON
9 Rue de la Voute – Senillé - 86100 SENILLE-SAINT SAUVEUR 
 06 83 49 06 24 -  lafabricdalice@gmail.com 

Alice et Nicolas vous accueillent dans leur Fabric’ pour vous faire découvrir la production de pâtes 
sèches à partir de leur blé dur. Plusieurs formes, des arômes pour tous les goûts, et des recettes à 
l’infini pour les petits comme pour les grands. Venez profiter des saveurs de notre terroir.
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h.

16

	 LA FERME DU MIEL - Hervé GIRARD
Puyravault - 6 voie Girault - 86330 SAINT JEAN DE SAUVES
/fax : 05 49 60 18 00 -  06 42 62 87 46 -  herve.girard467@orange.fr 

A Mirebeau, direction Loudun D 347 puis à gauche vers Saint Jean de Sauves D41.  
Visite de la miellerie. Présentation des techniques de récolte.  
Dégustation-vente de pollen, miels …

5

	 SCEA VALLET PERE ET FILS - Famille VALLET
7 rue de Chalons – 86120 SAINT LEGER DE MONTBRILLAIS
 05 49 22 94 74 -  06 86 75 47 30 -  05 49 22 42 08 - www.vallet-s.fr

A 13 km de Loudun, 1 km de la RN147. Direction Angers. 
Visite de cave creusée dans le tuffeau, commentaires par Sébastien et Serge.
Dégustation de nos vins AOC Saumur Blanc, Saumur Rouge, Cabernet de Saumur, Saumur brut, 
Crémant de Loire. Jus de raisins sans alcool, nature ou pétillant.

2

	 LA FERME DE RIGNY - Patrick OUVRARD
Rigny - 86110 THURAGEAU
 06 81 11 29 28 ou  06 86 87 01 71 
 ouvrardp@ymail.com - www.patrickouvrard.com

Nous vous accueillons dans notre exploitation maraîchère pour partager un moment convivial 
vous faire découvrir notre savoir-faire et nos légumes de saisons, asperges, etc...
Initiation à la plantation pour les enfants.
Dimanche à 11 h : atelier-cuisine - Recette à base d’asperges. 
Dégustation gratuite et vente sur place.

9

	 LA FERME DE BONNEUIL
SCEA de SCEVOL 
18 Bonneuil - 86420 VERRUE
 05 49 50 43 73 -  sceadescevol86@orange.fr

A Mirebeau, direction Loudun, prendre direction Monts-sur-Guesnes sur la droite. 
A 3 km, tourner à droite direction Bonneuil. Suivre les flèches.
L’équipe de la Ferme de Bonneuil vous présente l’exploitation, l’élevage bovin et porcin nourri 
sans OGM. Dégustation, vente des produits de la ferme : viande de porc et charcuterie, poulet. 
Repas le dimanche midi sur réservation : «Le cochon dans tous ses morceaux» (entrée, plat chaud, 
fromage, dessert), apéritif et café offerts. Tarif : Adulte 13,50 €, Enfant moins de 10 ans 6 €.

4

	 LE DOMAINE DU PARC
Jean-Frédéric GRANGER 
Le Parc - 86600 CELLE L’EVESCAULT
 05 49 59 70 89 ou  06 84 01 10 02 -  05 49 59 71 94
 domaine.parc@cerfrance.fr

Sur la D96, entre Saint-Sauvant et Vivonne, au cœur de la forêt de Saint-Sauvant, venez découvrir 
le Domanial. Visite de la chèvrerie, vente et dégustation de fromages de spécialités à base de 
viande de chèvre. Repas le dimanche 9 «Chevreau à l’ail vert». 
Tout compris : 20 €. Réservation et renseignements au 05 49 59 70 89 ou au 06 84 01 10 02.

26

	 LA VALLEE DES CERFS
Famille VAN AUBEL
Chez Mairine - 86430 LUCHAPT
 05 49 48 89 65 ou  06 85 55 31 06
 cerfcheval@wanadoo.fr - www.cerfcheval.com

Rencontrez nos nombreux animaux : cerfs, chevaux, poneys, ânes, mulassiers poitevins, moutons 
charmoises, vaches aubrac… Découvrez nos activités équestres : poney club, cours d’équitation, 
attelages et randonnées avec ânes et chevaux. Promenade gratuite en poney pendant les portes 
ouvertes. Apéritif offert autour de 12 h et 17 h avec dégustation des produits régionaux.
Repas le dimanche midi à la ferme. Dégustez les produits de l’élevage de cervidés. Places limitées, 
réservation au : 05 49 48 89 65.
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Bienvenue à la ferme est une marque des Chambres d’agriculture

	 AU JARDIN GOURMAND - Catherine POUSIN 
26 Route de l’Ancienne Auberge – 86600 CELLE L’EVESCAULT
 06 16 03 67 81 -  aujardingourmand@orange.fr 

A partir de la N10 à Vivonne, sortie Celle-L’Evescault-Lusignan, continuer tout droit sur 3 km. 
Prendre à gauche, direction Comblé-Saint-Sauvant, tout droit sur 2 km. A Comblé, prendre le 
chemin à gauche avant la 1ère maison. La boutique se situe dans le bâtiment bardage bois. 
Boutique : vente et dégustation sur place de confitures atypiques, condiments de boutons 
d’hémérocalles et autres produits sélectionnés de producteurs locaux.

27

	 EARL LA NOIRETTE A MARION 
Thierry LEMAITRE
2 Impasse La Noirette à Marion - Villiers - 86200 MESSEME
 06 07 96 93 98 
thierrylemaitre86@gmail.com

L’EARL La Noirette à Marion entre Loudun et Richelieu lieu-dit Villiers, vous accueille pour 
découvrir une production de fraises hors sol en culture raisonnée sous serre. Dégustation et vente 
sur place. D’avril à septembre sur l’exploitation, on produit aussi de la framboise, du légume de 
saison et du melon.

3

	 SARL GARGOUIL - Eric GARGOUIL 
Chantegrolle - 86250 CHARROUX
 05 49 87 50 23 ou  06 08 32 29 57 -  05 49 87 63 94 
 sarl-gargouil86@orange.fr - www.gargouil-producteur-pommes-86.com

A la sortie de Charroux, au bord de la Charente.
Informations sur les productions de pommes, poires et coings avec visite de la station de 
conditionnement. Explications sur la fabrication des jus de fruits. Dégustation et vente.
Dimanche après-midi, dégustation de pommes flambées.

31

	  RUCHER DE LA SAPEE - Pascal GIRAUD
La pinolière des Bois - 86700 PAYRE
 05 49 42 49 91 ou  06 12 55 04 61 -  rucher.la.sapee@gmail.com

Au sud de Poitiers, 800 m RN10 entre Vivonne et Couhé, sortie Chatillon/Lusignan, D7, 2ème à 
gauche. Visite : fonctionnement d’une ruche avec la ruche transparente comme support. Visite de 
l’atelier d’extraction. Dégustation. Vente.
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Bénéficiez d’offres réservées
à nos sociétaires

ca-charente-perigord.fr
ca-touraine-poitou.fr

Document non contractuel. Crédit photo : SLOUBATON/CAPAPICTURES. 11.2016. Caisse régio-
nale de Crédit Agricole Mutuel CHARENTE-PERIGORD, société coopérative à capital variable, 
agréée en tant qu'établissement de crédit, dont le siège social est 28-30 rue d’Epagnac, Soyaux 
(Charente) – 775 569 726 RCS ANGOULEME - Société de courtage d'assurances immatriculée 
ORIAS 07 008 428. Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de la TOURAINE ET DU POITOU, 
Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit, dont le siège 
social est 18, rue Salvador Allende BP 307 – 86008 POITIERS CEDEX – Siège administratif : 45, 
boulevard Winston Churchill 37041 Tours cedex 1 – 399 780 097 RCS POITIERS – Société de 
courtage d’assurance immatriculée au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n°07 
023 896. 
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Société coopérative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de crédit, dont le siège 
social est 18, rue Salvador Allende BP 307 – 86008 POITIERS CEDEX – Siège administratif : 45, 
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Ce produit est issu de forêts gérées durablement et de sources contrôlées. 10-31-3162 / Certifié PEFC 

	 DOMAINE DE VILLEMONT - Famille BOURDIER
6 rue de l’ancienne commune - Seuilly - 86110 MIREBEAU
 05 49 50 51 31 ou  06 82 59 04 78 
 domaine-de-villemont@wanadoo.fr - www.domainedevillemont.com

Sur la D725 à 4 km de Mirebeau, direction Lencloître, exploitation au cœur des vignes détenue par 
la famille BOURDIER, vignerons indépendants. 
Vous serez accueillis au Caveau pour la visite : 
Des vignes aux alentours pour l’explication du travail en lutte raisonnée.
Des chais où se font toutes les étapes de la vinification.
De la cave souterraine où se fait l’élevage en barriques pour toutes nos cuvées spéciales.
De la salle de réception équipée de cuisines professionnelles à louer pour toutes vos manifestations
Dégustation de nos différents vins en AOC HAUT POITOU, IGP VAL DE LOIRE et METHODE 
TRADITIONNELLE « maison ».
Pour le déjeuner du dimanche, apportez votre pique-nique, les vignerons vous offriront le vin ou 
jus sans alcool de votre choix.

8

	 LA BAIE DES CHAMPS 
Familles DEBIEN-SABOURIN
Lavault - 86800 SEVRES ANXAUMONT 
 05 49 30 03 13 ou  06 11 89 15 56 -  05 49 45 19 95 

A 8 min. de Poitiers par la route de Bignoux (D6) ou par la RN151, prendre la D18 entre Sèvres 
et Anxaumont (Lavault). Visite d’exploitations avec porcs, volailles fermières en agriculture 
raisonnée, plate-forme de compostage et plaquettes bois, huilerie et magasin. Méthanisation.
Dégustation-vente de nos produits.
* Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

24

	 EARL LES VERGERS DES SAVOIES
Emmanuel et Isabelle FOURNIER
Les Savoies – 86210 VOUNEUIL SUR VIENNE
 05 49 85 10 33 -  vergersdessavoies@gmail.com

L’équipe des Vergers des Savoies vous reçoit pour vous faire visiter nos vergers et également 
vous faire découvrir notre façon de travailler les différents fruits (pommes, abricots, pêches …). 
Dégustation de fruits et de jus durant ces deux jours.

17

 	 LES SALERS - Famille VIAUD 
La Cotterie - 86300 BONNES
 06 70 03 18 05 -  gaecdelasalers@orange.fr

Sur l’axe La Chapelle Moulière-Bonnes ou Bonnes-La Chapelle Moulière au lieu-dit la Cotterie.
La famille VIAUD vous accueille sur son exploitation pour vous transmettre sa passion pour la race 
bovine la SALERS. Elle vous propose de la viande bovine en caissette conduite en Label Rouge ou 
des produits transformés à réserver sur place avec dégustation.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

19

	 LES FRUITS DE LA VALLEE DE LA VIENNE
Famille STANCU
Les Mioulières – 19 rue des vergers - 86300 BONNES
 07 87 29 03 14 ou  07 87 29 03 09 -  snicoleta52@yahoo.fr

Dans le bourg de Bonnes, prendre la direction du Château de Touffou, continuer tout droit sur 3 km 
environ et prendre la deuxième à droite direction les Miolières et suivre la flèche.
Visite des vergers et explications sur notre mode de production.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

20

	 LA FERME DU MARAS - Famille GAUVREAU
Le Maras - 86300 CHAUVIGNY 
 05 49 46 41 79

Sur la D951, à 5 Km de Chauvigny, direction Saint Savin. 
En face de la forêt de Mareuil, venez découvrir cette ferme chauvinoise où chèvres et chevreaux 
vous attendent. Visite de la chèvrerie, découverte de la fabrication du fromage et démonstrations 
culinaires. Dégustation vente de fromages et de spécialités fromagères. Dimanche à 11 h : 
démonstration de fabrication de tommes.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

21

	 LA FOLIE BERGERE - Laurence GAUTHIER
La Lézinière – 86340 NOUAILLE MAUPERTUIS
 06 72 72 18 09 -  contact@lafoliebergere.fr

Aux portes de Poitiers, venez visiter l’élevage de moutons et de poules pondeuses. 
Prendre la direction du stade en entrant dans Nouaillé-Maupertuis.

25

	 L’HUILERIE DES PETITS CLOS - EARL LIDON 
32 rue du Petit Clos - Le Breuil - 86300 CHAUVIGNY
 05 49 46 45 27 ou  06 86 92 91 57 -  05 49 46 45 27 
 lidon2@wanadoo.fr

Sortie Chauvigny, direction Poitiers N951, prendre la direction du Breuil.
Production d’huile vierge de colza et de tournesol.Visite de l’huilerie.
Dégustation et vente.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.

22

	 SAFRAN DES GRANDS AJONCS - Catherine ETRILLARD
Les Grands Ajoncs - 86800 SAINT JULIEN L’ARS
 06 86 46 15 03 -  safran.grandsajoncs@gmail.com

Entre Saint Julien L’Ars et Tercé, à Trembloux suivre les panneaux. Visite découverte de la 
production de safran. Dégustation comparative. Conseils culinaires. Vente. 

2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien 
l’Ars.

23

	  GAILLARD HVB - Famille GAILLARD
La Perraudière – 86600 SANXAY
 06 22 48 53 56 -  gaillardhvb@gmail.com

Entre Sanxay et Les Forges. Dans le centre de Sanxay à l’église direction Les Forges La Perraudière.
La famille GAILLARD vous accueille sur son exploitation pour vous présenter son élevage de porc 
plein-air et sur paille. Venez rencontrer nos petits porcelets. Dégustation sur place.

28

	 L’ESCARGOUILLE - Catherine HUGAULT
7 La Mimaudière – 86400 BLANZAY
 06 02 30 92 65 -  lescargouille@gmail.com

Situé à 6 km de Civray en direction de Couhé, venez nous rencontrer à L’Escargouille : visite de 
l’élevage d’escargots : reproduction, tunnels de nursery, parcs d’engraissement. Dégustation et 
vente de nos produits transformés. Exposition insolite de photos d’escargots.

32

1 Les producteurs des fermes situées à Senillé – Saint Sauveur s’associent pour vous offrir un repas fermier animé. Rendez-vous à la ferme du Paradis le samedi à partir de 19 h pour l’apéritif. 
Au menu, nos produits et ceux de nos voisins (escargot, agneau, pâtes…). Pendant le repas, participez au quizz des producteurs et tentez de remporter le panier garni !! Buvette sur place 

au profit des élèves de la commune de Senillé. (Adulte : 15 € - enfants : 8 €).Réservation obligatoire, nombre de places limitées. Renseignements et inscription au 06.85.64.93.36

2 Les producteurs des fermes situées entre Sèvres-Anxaumont et Chauvigny vous proposent de participer à une tombola organisée sur les fermes du circuit et de vous régaler : 
• Au restaurant Le Mythic à Tercé : Nicolas COURBIER vous accueille le samedi 8 avril à partir de 15 h pour un goûter fermier, dimanche 9 avril à partir de 10 h pour une pause-

café gourmande et à partir de 12 h pour un déjeuner élaboré à partir des produits des exploitants du secteur. Renseignements et réservations au 09 67 06 45 82. 
• Au restaurant L’Ars Doise à Saint Julien l’Ars : vous serez accueilli par Jessica Chalard et Stéphane Courillaud pour un repas le samedi midi et soir et le 

dimanche midi. Menus élaborés à partir des produits des producteurs du secteur. Réservation au 05.49.01.02.03.

	 L’ESCARGOT DU POITOU - Corinne LHOSTE
33 Rue des Epinettes – Saint Sauveur 
86100 SENILLE-SAINT SAUVEUR
 06 45 87 88 90 -  lescargotdupoitou@gmail.com

Venez visiter l’élevage d’escargots à St Sauveur, l’hélicicultrice se fera un plaisir de vous expliquer 
son métier. Uniquement le samedi après-midi, vous aurez l’occasion d’assister à la mise en parc  
des naissains (bébés escargots). Dégustation, vente de mes produits, animations pour les 
enfants. Restauration possible sur l’exploitation le samedi et dimanche midi : assiette
chaude à partir de 6 €. Pour les enfants et adultes ne souhaitant pas savourer les 
escargots une assiette chaude (produits locaux) vous sera proposée à partir de 5 €.
Réservation obligatoire. N’hésitez pas à me contacter pour plus de 
renseignement. Ouvert : samedi et dimanche de 10 h à 17 h.
1 Découvrez nos produits et recettes à la ferme du Paradis  
le samedi à partir de 19 h.

15

	 LES JARDINS DE LA FROLLE 
Famille BENETEAU
La Frolle - 86300 BONNES -  05 49 56 42 78 
 contact@lesjardinsdelafrolle.fr - www.lesjardinsdelafrolle.fr

Prendre depuis Chauvigny ou Chatellerault la D749 puis suivre le Château de Touffou à Bonnes. 
Visite des serres horticoles, de la pépinière et des vergers.
Vente de plants de fleurs, d’arbustes d’ornement, de pommes, jus de pommes et confitures.
2 Découvrez nos produits et recettes aux restaurants : LE MYTHIC à Tercé et l’ARS DOISE à St Julien l’Ars.
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La carte du Poitou-Charentes

	 GAEC DES EPARDEAUX 
	 Dominique LETELLIER

Les Epardeaux - 16230 SAINT-AMANT DE BONNIEURE
 05 45 39 26 93 -  06 81 98 30 59

Viande bovine de la race Blonde d’Aquitaine – Lentilles - Huile 
Visite de l’élevage avec commentaires, dégustation viande – vente de produits
Repas le dimanche midi sur réservation avant le 28 mars au 05 45 39 26 93 ou 06 81 98 30 59.

12

	 GAEC DE L’ARGENTOR
Les Manibeaux - 16700 POURSAC
 06 79 28 29 97 

Produits laitiers 
Promenade dans l’élevage, dégustation des produits : fromages, yaourts, crèmes desserts, vente 
de viande rouge.

1

	 LES FLEURS DÉCHANT - Stéphane et Jeannie DÉCHANT
6 Rue de Chez Piquelot - 16460 CHENOMMET
 05 45 22 24 54 –  06 87 35 49 74 

Horticulture 
RN 10 sortie Aunac. Visite des serres de productions : plantes fleuries, plants de légumes, 
aromatiques, vivaces, rosiers. Nouveauté 2017 : arbres et arbustes d’ornement, espace détente.
Troc aux plantes : le 09 avril à Cellefrouin
Agritonus : le 22 avril Chez Flaud – Gaec de l’Ouche à Vigné à Juillé
Marché de printemps : le 23 avril – les Adjots
Floralies Mirebelaises : les 29 & 30 avril à Mirebeau (86)
Floralies de St Benoît : les 06 & 07 mai à St Benoît (86)
Floralies de St Amant de Boixe : les 13 & 14 mai à St Amant de Boixe
Agritonus le 20 mai chez Stéphane et Jeannie Déchant à Chenommet

2

	 GAEC DE L’OUCHE A VIGNE
Villesoubis - 16230 JUILLE
 05 45 39 07 74 –  06 20 27 22 00

Visite de la chèvrerie, nurserie des chevreaux et atelier de transformation
Les 4 associés du GAEC vous guideront au milieu des chèvres blanches avec des commentaires 
adaptés à l’élevage, à la nurserie, la salle de traite, l’atelier de transformation suivis d’une 
dégustation de fromages et vente de nos produits.

3

	 VILNEAU Roland
Le Breuil - 4 rue St Vincent - 16140 VERDILLE
 05 45 21 34 43 ou  06 70 70 03 88 

Vins de Pays Charentais 
Portes ouvertes à la cave Vilneau le 8 & 9 avril 2017. Visite de la propriété et dégustation gratuite 
de notre production. Visite de fabrication du pain au four du voisin. Dimanche 9 avril à 12h30 
repas animé par « Fabrice Fontanges et son orchestre ». Journée très conviviale où tout le monde 
pourra passer un agréable moment. Prix du repas : 23 € tout compris. Inscription avant le 30 mars, 
tél : 06 10 18 29 05
Manifestations à venir :
Foire aux vins : 4 & 5 mars – Saint Saturnin (16)
Marché Agritonus : 18 mars – Famille Sylvestre - Oradour Aigre (16)
Salon des vins : 1er & 2 avril – Mansle (16)
Marché Agritonus : 22 avril – Famille Flaud – Juillé (16)
Foire exposition : 29 & 30 avril – Aigre (16)
Floralies : 13 & 14 mai – Saint Amant de Boixe (16)
Marché Agritonus : 20 mai – Famille Deschant – Chenommet (16)
Foire aux vins : 28 mai – Beauvais sur Matha (17)

4

	 EARL MANICOT PERE ET FILS
20 Rue des Rigauds - 17520 ST MARTIAL/NE
 05 46 49 52 72

Elevage d’oies, conserverie à la ferme 
Entre Pons et Archiac et Cognac. Visite de l’élevage d’oies, film de présentation, découverte 
des énergies renouvelables et du développement durable à la ferme. Jeux des 7 graines, jeux 
interactifs. Dégustations et vente de spécialités : foie gras d’oie entier, pâtés, plats cuisinés…

6

	 Martine LAVERGNE
221 rue des plantiers - Argence - 16430 CHAMPNIERS
 05 45 69 82 39 -  06 11 12 82 78

Miel – Produits de la ruche – Légumes – Plants de légumes 
Visite de la miellerie, explications sur nos méthodes de travail et sur la vie des abeilles, ruche 
vivante, dégustation vente de nos produits. Production et vente de plants de légumes.
Vente de produits de la ruche et de plants de légumes : les mardis d’avril et mai de 16 h à 19 h.

11

	 AUTRUCHES COGNAC
	 11 Rue des trois Ormeaux - 16130 SALLES D’ANGLES

 06 80 16 71 06 -  06 08 86 24 69
Visite de l’élevage d’autruches – découverte des produits de l’autruche 
Visite commentée : parcs, couveuses, autruches.
Nouveauté : animation proposée par l’équipe du petit théâtre de Marigny pour petits et grands.

5

	 Emmanuel TALBOT
	 Les Marsaudières – 79320 CHANTELOUP
	  06 16 67 05 32 -  talbot.fruit@wanadoo.fr

Producteurs de pommes et éleveur de biches ; l’exploitation sera ouverte afin de partager ma 
passion : l’élevage de cerfs. Après une petite visite, nous dégusterons les différents produits afin 
de passer ensemble un moment sympathique.

4

	 Adélaïde et Pascal PINEAU
	 FLORE D’ETABLE

La Neutrie – 79100 SAINTE RADEGONDE DES POMMIERS
 05 49 96 60 51 -  pascal.pineau79@orange.fr

Découverte de la fromagerie, des vaches laitières et du séchage du fourrage.  
Explication des différentes activités réalisées sur notre ferme.

1

	 Bernard et Martine SOURISSEAU
	 La Niquetière - 79700 LA PETITE BOISSIERE 
	  05 49 81 60 66 -  sourisseau.martine@orange.fr
Couleurs de printemps à la Niquetière, Bernard et Martine vous attendent pour vous présenter le 
site, l’atelier peintures et leur cadre de vie.

2

3	 Alexis TEILLET
	 SÈVRE AUTRUCHE

	 La Laimière - Route de Bressuire - 79440 COURLAY
	  05 49 80 10 80 -  sevre-autruche@orange.fr

Venez découvrir notre élevage d’autruches, nandous et émeus 
ainsi que toutes les activités que nous proposons durant l’année.
Vente de viandes, conserves, pâté, rillettes.
Dimanche midi : Cuisse d’autruche rôtie en repas sur réservation.

	 Dominique RENAULT 
	 LES JARDINS DE L’ABBAYE

L’Abbaye - 79340 VASLES
 05 49 69 95 49 -  dominique.renault315@wanadoo.fr

Venez visiter l’exploitation de maraîchage en agriculture biologique. Vente de plants sur place. 
Pensez à emmener vos bottes.

11

	 Elodie GAUTHIER
	 LA BALADE DES AUTRUCHES

	 34 route de la Forge à Fer – 79200 LA PEYRATTE
	  06 72 22 29 43 -  labaladedesautruches@gmail.com

La balade des autruches vous accueille sur son site de 11 ha, située à La 
Peyratte en Gâtine. Vous découvrirez un animal atypique et majestueux 
ainsi que nos produits alimentaires et artisanaux issus de la ferme. 
Possibilité de snack à l’autruche sur place (réservation conseillée).

12

	 Lydie, Didier et Bérengère GAILLARD 
	 SARL GAILLARD 

La Bouronnière - 79340 MENIGOUTE
 05 49 69 06 25 -  05 49 69 12 64 -  gaillardsarl@wanadoo.fr

Venez visiter les ateliers (abattage, transformation, …) et les nouvelles 
installations de la salle de gavage agréées en parc collectif pour le bien-être 
animal. Dégustation - vente de foie gras et terrines diverses. 
Plateau repas chaud 16 €/personne.

10

	 Didier et Sylvie RAGOT
	 FERME DU PUY D’ANCHÉ 

	 Le Puy d’Anché - 79190 SAUZE-VAUSSAIS
	  05 49 07 90 69 -  05 49 07 72 09
	  contact@ferme-puyanche.fr

Visite de l’élevage de porc noir en plein-air, des chambres d’hôtes, de notre 
salle la « Grange à Jean », de la ferme auberge. Dégustation gratuite de nos 
produits. Vente de porc noir découpé. Dégustation. 
Repas le dimanche midi autour du porc noir sur réservation.

9

	 Michel et Denis MARBOEUF
	 FERME DE LOUJEANNE

2 Chemin du Paradis - Fayolle - 79230 BRULAIN
 05 49 26 42 46
 lafermedeloujeanne@wanadoo.fr

Venez admirer nos chèvres alpines, visiter la fromagerie pour comprendre la fabrication des 
lactiques (mothais, bûches, lingots) celle des tommes (notre dernière-née la reblochèvre). Nous 
vous proposons ensuite une dégustation de nos produits accompagnée d’un verre de l’amitié. 
Pour venir, prenez la D740 et tournez à Availles-Brulain.

8

	 Emmanuel BRILLOUX
	 EARL CANARDS GRAS DU CEBRON

Champeau – 79600 LOUIN
 06 82 35 19 34
 canards.gras@wanadoo.fr

Visite de l’atelier de gavage et du laboratoire. Dégustation et vente de nos produits.

14

	 Hélène et Bertrand MAURY 
	 SARL La Raymondière

La Raymondière – 79240 VERNOUX EN GATINE
 05 49 95 85 90
 raymondiereweb@orange.fr

« La Raymondière » vous invite à venir découvrir ses chambres d’hôtes, gîte de groupe et salle de 
réception. Une nouveauté dans notre établissement « la grange à Bert » Pour cette porte ouverte, 
nous organisons des repas sur réservation le samedi soir et le dimanche midi dans notre salle de 
réception, 13 € /repas.

5

	 Christelle et Philippe PIERRE
	 SARL LES VOLAILLES DU RENARD ROUGE

Les Douves – 79200 GOURGE
 05 49 69 83 07 -  05 49 69 85 88
 lerenardrouge@sfr.fr

Et si vous découvriez la caille ? Cette petite volaille succulente, digne des plus grandes tables 
étoilées. Venez découvrir son élevage et sa préparation avant de passer à la dégustation. Et le 
dimanche midi, on se met aux fourneaux pour vous préparer…de la caille bien sûr !

13

	 SCEA NORMANDIN
	 Frédéric et William NORMANDIN

Chez Baudry - 16300 LAGARDE SUR LE NE
 05 45 78 11 92

Viticulture – Elevage de volailles - Céréales 
A Barbezieux, direction Archiac, visite de l’élevage de volailles en plein air, de l’abattoir, de la 
distillerie, des chais de vieillissement. Dégustation des produits de la ferme. Visite du séchoir à 
maïs. Repas sur réservation le dimanche midi.

7

	 EARL LA FORET DU BRAME
La Breuille - 16380 MAINZAC
 05 45 23 02 56 –  06 84 13 31 98
 info@laforetdubrame.fr

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
Visite élevage de cerfs, noyeraie (film), goûter et vente de produits 
à base de noix, cerf et sanglier.
Visite élevage de cerfs 15 h au lieu-dit le Rocher + film. Goûter et vente de produits à base de noix, 
cerfs et sangliers.

9

	 GAEC FERME DE LA BAZINIERE 
La Bazinière - 79160 SAINT MAIXENT DE BEUGNE
 05 49 06 16 65
 contact@labaziniere.fr

La Ferme de la Bazinière vous fera découvrir : son élevage de vaches laitières, sa traite robotisée, la 
transformation du lait en yaourts et fromage frais et sa ferme pédagogique. Fabrication des yaourts 
à 15h samedi et dimanche. Le dimanche midi possibilité de restauration sur place sur réservation. 
Venez rencontrer d’autres agriculteurs du réseau dans le cadre de notre marché fermier : ferme de 
la Croix Marand, les vergers des Rivaux, la miellerie de Surimeau et les fromages de Sylvie

6

	 CHATEAU DE LA REDORTIERE
	 Marie-Paule MICHAUD,
	 Jean et Nathalie VAN DER VELDEN

La Redortière - 16310 LESIGNAC DURAND
 05 45 65 07 62 -  05 45 61 50 40

Ferme Auberge – Chambres d’hôtes – Producteurs de fromages de vache et yaourts - Eleveurs 
de bovins lait
Visite du Château, sa ferme auberge et des chambres d’hôtes. Visite de notre ferme laitière. 
Dégustation et vente de fromages. Balades en calèche le dimanche 
après-midi. Traite des vaches à partir de 17 h.

13

	 TRUFLANDIER Eric 
La Rochette - 16410 VOUZAN 
 06 87 28 23 17

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
Noix
Venez découvrir la nuciculture : visite commentée et vidéo, dégustation et vente. Animation : 
sculpture sur pierre d’une noix géante. Repas proposé le dimanche midi sur réservation.
Marché Fermier, poulets de Barbezieux, vin charentais, fromages de chèvre…

10

DOMAINE DES VIGNES HAUTES - Philippe ROLLAND
8 Grand Rue – 86170 MAISONNEUVE -  05.49.51.17.83 ou  06.21.36.87.15
 domainedesvigneshautes@wanadoo.fr – www.vinsdupoitou.fr
Portes ouvertes le 1er mai de 10 h à 19 h. 

SCEA DE LA PLAINE - Jonathan PLANCHON
8 Rue de la Plaine – Louneuil – 86130 JAUNAY-CLAN -  05.49.62.83.18
    Portes ouvertes en juin (date à définir). 
           Plus d’informations sur le site internet de Bienvenue à la Ferme.

Didier et Sylvie RAGOT – Ferme du Puy d’Anché 
Le Puy d’Anché - 79190 SAUZE-VAUSSAIS
 05.49.07.90.69 -  contact@ferme-puyanche.fr

Vendredi 7 avril : Diner avec dégustation de Chablis avec le vigneron Vente et dégustation de 
chablis tout le week-end.

PACHOT Ludovic - La Ferme de Châteauneuf
Châteauneuf 79200 LA CHAPELLE BERTRAND
 05.49.64.37.23

Dimanche 2 avril Transhumance des brebis de mouton village, possibilité de déjeuner sur 
place le midi. Le repas sera assuré par Emmanuel DAVIGNON, paysan boulanger à Vautebis. 
Le lieu de départ reste à définir.

Vivez tout le printemps 2017 de 
plus près en Deux-Sèvres (79)

Vivez tout le printemps 2017 de plus près en Vienne (86)

L’ESCARGOUILLE - Catherine HUGAULT
7 La Mimaudière – 86400 BLANZAY -  06.02.30.92.65 -  lescargouille@gmail.com
Le 17 juin 2016 à Blanzay, venez découvrir L’Escargouille. 
Au programme : 
De 17 h à 19 h : visite de l’élevage d’escargots, marché fermier, exposition de photos insolites
De 19 h à 20 h 30 : Repas découverte des producteurs
21 h : Spectacle (non défini à ce jour).

DOMAINE DE LA NEURAYE - Benoît GAUTHIER
6 Rue de la Neuraye – Vaon – 86120 LES TROIS MOUTIERS -  06.83.46.86.70
 laneuraye@orange.fr
Portes ouvertes du domaine les 27 et 28 mai 2017 avec dégustation de vin, fouées, 
champignons farcis. Producteurs locaux : asperges, champignons, fromage …
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La vente directe de produits frais et fermiers, du 
producteur au consommateur ! En vente à la ferme, sur 
les marchés, en magasins de producteurs, en coffret 
ou en Drive, nous vous proposons des produits natu-

rels, de saison, riches en goût, à juste coût et près de chez vous ! 
La diversité Made in ferme !  

Vente directe à la ferme Magasin de producteurs

Vente sur les marchés Cueillette

Tant d’étapes gourmandes  ! Que ce soit pour une 
dégustation, un goûter, un repas convivial ou une 
collation sur le pouce, rejoignez nos tables et venez 
découvrir le goût authentique des produits cultivés, 

élevés et transformés par nos soins. Fins gastronomes ou tout 
simplement amateurs de bonne cuisine du terroir, nos recettes 
savoureuses et «  maison  » sauront réveiller des saveurs parfois 
oubliées.

Ferme auberge Apéritif fermier

Pique-nique
Goûter ou casse-croûte 
fermier

Traiteur ou location de salle

Des activités ludiques et pédagogiques pour tous  ! 
Que vous soyez en couple, en famille ou entre amis, le 
temps d’un séjour ou d’une journée, vivez au rythme 
de la ferme et partagez son quotidien en vous laissant 

guider : cueillette, traite, soin aux animaux… À toute heure et en 
toute saison, une leçon de choses vous attend à la ferme !

Ferme pédagogique Ferme équestre

Ferme de découverte

Des séjours «   nature   » à vivre … Si vous souhaitez 
vous ressourcer, en famille ou entre amis, profiter 
d’activités culturelles et gastronomiques de qualité, 
découvrir la région, le tout dans un cadre authentique 

et reposant, les séjours Bienvenue à la ferme sont faits pour vous !

Gîte Chambre d’hôtes

Camping à la ferme Accueil de camping-cars

Retrouvez tout au long de ce guide les pictogrammes suivants, 
qui vous donneront plus d’informations sur les fermes du réseau, 
leurs activités et prestations, leurs démarches, leurs engage-
ments.

• Les produits de la ferme

Bœuf Porc

Volailles Autres viandes   

Produits de la mer ou des 
rivières

Escargots

Fruits Légumes

Horticulture Produits laitiers et crèmerie

Boissons (vins, spiritueux, 
jus et pétillants)

Épicerie (pain, confiserie, 
huile, condiments, produits 
de la ruche, œufs…)

Cosmétiques
Autres (laine, animaux 
d’agrément…)

• Les labels, démarches et engagements

Route du Chabichou
Marchés des Producteurs 
de Pays

Agriculture Biologique Étapes du Cognac

Signé Poitou-Charentes
Fermier, signé Poitou-
Charentes

France Passion
Label Tourisme 
et Handicap ou 
accessibilité handicapés

Certains hébergements et loisirs proposent des séjours ou activi-
tés thématiques, riches d’émotions et de sens :

Z’aniferme :  
s’émerveiller

Savoir ferme : 
partager

Rando ferme : 
s’évader

Ferme Bio : 
préserver

Ferme gourmande : 
se régaler 

Ferme Bacchus : 
déguster

Ferme Insolite : 
s’aventurer

Légend
e
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guider : cueillette, traite, soin aux animaux… À toute heure et en 
toute saison, une leçon de choses vous attend à la ferme !
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	 SARL LA ROSETTE DES PRÉS 
Lieu-dit La Chavallerie - 79160 FENIOUX
 05 49 04 29 91
 aurelie@la-rosette-des-pres.com

Attention ferme ouverte uniquement le dimanche 
La rosette des prés vous invite à découvrir son élevage de races en plein air ainsi que son 
laboratoire de transformation le dimanche 9 avril 2017.

7

	 LASCAUX Sylvain et Rémi - LOGIS DU RENFERMIS
16720 SAINT MEME LES CARRIERES
 05 45 81 90 48

Viticulture
Visite des Chais et distillerie. Balade en Buggy dans le vignoble avec commentaires et participation 
de 10 € par personne.
Portes ouvertes du 05 au 15 août 2017 (visite gratuite de l’exploitation avec ses chais et sa 
distillerie et dégustation, promenade en buggy 10 € par personne)

8

Repas en ferme-auberge ou repas 
(réservation au moins 48 h à l’avance)

Des activités ludiques et 
pédagogiques pour tous !

Des séjours «nature» à vivre

LÉGENDE
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